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テイスティング・ノート

このリースリングの爽やかな味わいは、キーライムパイのクリーミーな口当たりと刺激的

な風味と見事にマッチします。一口飲むごとに、生き生きとした酸味が、甘く熟したネ

クタリンやスイカズラの香りがほのかに漂う、余韻の長い後味へと変化していきます。

この爽やかで繊細なワインは、アメリカンチェリー、エシャロット、ポートワインで煮込んだ

鴨の胸肉との相性も抜群です。

ヴィンテージ

2024年の収穫は、春の遅霜による厳しいスタートを乗り越え、あらゆる品種にわたり

素晴らしい品質をもたらしました。非常に暑い夏だったにもかかわらず、収穫期には

気温が落ち着き、果実がゆっくりと熟し、酸味がしっかりと構築されました。この年は、

特に標高の高い畑で、生き生きとした酸味を持つ高品質な果実が収穫されていま

す。2024年の白ワインは、鮮やかな香りとフレッシュな果実の風味が特徴です。

畑 

コロンビア・ヴァレーは、様々な微小気候（冷涼、温暖、強風、丘陵、平地）で知ら

れており、州内の多くのサブAVAを包括するAVAです。ワシントン州で栽培されるワイ

ン用ブドウの99％がコロンビア・ヴァレーで栽培されていますが、そのうち2,773ヘクター

ルはコロンビア・ヴァレー独自のもので、州内の他のサブAVAとは重複していません。

ワイン造り

品種：リースリング100%

産地：ワシントン州 

収穫：2024年10月26日～11月24日

アルコール：10.0%

pH：3.11

TA：8.80 g/L

残糖：7.0ｇ/100ml

動物性清澄剤不使用 

UPC：0-80438-19294-2

希望小売価格：￥2,600（税込￥2,860)

前回内容（2023）
TASTING NOTE
This Riesling's crispness matches well with the creamy 
texture and tangy flavors of Key Lime. As you sip, the initial 
acidity transitions smoothly into a long-lasting finish with 
hints of sweet ripe nectarines and honeysuckle. This 
refreshing and delicate wine complements beautifully with 
duck breast cooked in a sauce made of Bing cherry, shallots, 
and port wine.

VINTAGE BACKGROUND
2023 brought a relatively stress-free growing season to 
Washington, which was marked by a cool start, warm 
summer and spread out harvest. Despite variations in these 
fruit yields, the overall quality throughout the harvest 
remained exceptionally pleasing. Expect wines with aromatic 
expressions and high acidity.

COLUMBIA VALLEY（前回と完全同一）
Known for its many and varied microclimates (cool, warm, 
windy, hilly, flat), Columbia Valley is the umbrella AVA under 
which many of the state's sub-AVAs fall. While it contains 
99% of wine grapes grown in Washington state, 6,851 of its 
acres are unique to the Columbia Valley and don't overlap 
another sub-AVA in the state.

前回内容（2023）
テイスティング・ノート

このワインはライムの皮の明るく弾けるような香りと心地よいミネラル

のエッセンスで幕を開けます。リースリングの爽やかさがメキシカンライ

ムのクリーミーなテクスチャーと清々しい風味を引き立て、最初の酸

味は甘く熟したネクタリンとスイカズラの余韻に移ります。この軽やか

で爽やかなワインは、アメリカンチェリー、エシャロット、そしてポートワイ

ンで煮込んだ鴨の胸肉との相性も抜群です。

ヴィンテージ

2023年、ワシントン州は比較的ストレスのない生育期を迎えました。

生育期は冷涼に始まり、温暖な夏を経て、分散した収穫となりま

した。果実の収量は場所によってばらつきが見られたものの、収穫

期を通じて全体的な品質は非常に良好でした。アロマティックな表

現と高い酸を持つワインが期待できます。

畑 

コロンビア・ヴァレーは、様々な微小気候（冷涼、温暖、強風、丘

陵、平地）で知られており、州内の多くのサブAVAを包括するAVA

です。ワシントン州で栽培されるワイン用ブドウの99％がコロンビア・

ヴァレーで栽培されていますが、そのうち2,773ヘクタールはコロンビア・

ヴァレー独自のもので、州内の他のサブAVAとは重複していません。

ワイン造り

品種：リースリング100%

産地：ワシントン州 

収穫：2023年10月17日～11月19日

アルコール：12.0%

pH: 3.38    

TA: 6.93 g/L

残糖：6.72ｇ/100ml

動物性清澄剤不使用 

UPC：0-80438-19294-2

希望小売価格：￥2,100（税込￥2,310)

WINEMAKING 済
HARVESTED: Oct. 17 - Nov. 19, 2023
BLEND: 100% Riesling
PH: 3.38  TA: 6.93 g/L  ALC: 12.0%
No animal-based fining agents used.

2024

TASTING NOTE （赤字箇所は前回同様）
This Riesling's crispness matches well with the creamy texture and tangy 
flavors of Key Lime. As each sip, the lively acidity eases into a lingering 
finish layered with hints of sweet ripe nectarines and honeysuckle. This 
refreshing and delicate wine complements beautifully with duck breast 
cooked in a sauce made of Bing cherry, shallots, and port wine.

VINTAGE BACKGROUND
The 2024 harvest overcame a challenging start with late spring frosts to 
deliver exceptional quality across varietals. Despite a very hot summer, 
temperatures moderated during harvest, allowing for gradual ripening and 
good acid development. The vintage yielded high-quality fruit with vibrant 
acidity, particularly in higher-elevation sites. White varietals from this 
vintage show bright aromatics and fresh fruit characteristics.

COLUMBIA VALLEY（前回同一）
Known for its many and varied microclimates (cool, warm, windy, hilly, flat), 
Columbia Valley is the umbrella AVA under which many of the state’s sub-
AVAs fall. While it contains 99% of wine grapes grown in Washington state, 
6,851 of its acres are unique to the Columbia Valley and don’t overlap 
another sub-AVA in the state.

WINEMAKING
HARVESTED: Oct. 26 - Nov. 24, 2024
PH: 3.11 | TA: 8.80 g/L | 

ALC: 10.0%
BLEND: 100% Riesling
No animal-based fining agents used.
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