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このワインは、ザ ヴァイスにとって6ヴィンテージ目となるオレンジワインです。このワインのオレ

ンジ色は、ゲヴュルツトラミネール種の発酵中に行われるスキン コンタクトとスキン マセレー

ションに由来しています。（赤ワインに色とタンニンを与え、その風味に深みを与えるのと

同じプロセス）

ヴィンテージ

2025年は傑出した年でした。雨の多い冬によって土壌の水分が十分に補給され、ブドウ

の樹は健やかな成長と強靭な樹冠を育むことができました。生育期は安定した暖かさと

適度な昼夜の温度差に恵まれ、果実の樹上熟成期間（ハングタイム）が長く続き、

フェノール成分がゆっくりと成熟しました。収穫時の条件も理想的な熟度となり、鮮やか

な色調、重層的な香り、そして力強さと優雅さを兼ね備えた洗練された豊かさを持つワ

インが生まれました。

ゲヴュルツトラミネール

ゲヴュルツトラミネールは、16世紀からドイツで成功を収めた品種で、直訳すると「スパイス

のトラミネール」または「香水のトラミネール」という意味です。今日、ゲヴュルツトラミネール

は希少である以上に、非常にユニークな品種であり、私達の湾岸の畑のような冷涼な

気候で育ちます。花やトロピカルなフレーバーとスパイスの風味が特徴です。 

テイスティング ノート

鮮烈な芳香が鼻をくすぐり、香り高いライチ、ジャスミン、熟したアプリコットが溢れ出し、

そこにフレッシュなジンジャーとバラの花びらのほのかな香りがアクセントを加えています。

口当たりは豊かでありながら完璧なバランスを保ち、ジューシーなピーチ、コンポートしたみ

かん、トロピカルなパッションフルーツの層が重なり合い、そのすべてが生き生きとした酸味

によって引き立てられています。ほんのりとしたベーキングスパイスとスイカズラの香りが、

爽やかで美しく余韻の長い、エレガントなフィニッシュに長く残ります。

• 温度管理下での発酵

• 22日間の果皮発酵

• ステンレスタンクで澱とともに7ヶ月間熟成

品種：ゲヴュルツトラミネール100％

産地：カリフォルニア

残糖：1.58/100ml

TA：4.1/L pH：3.37 遊離型亜硫酸：23mg/L アルコール：11.0%

UPC：8-50015-95042-1 希望小売価格：￥6,000 (税込￥6,600)

Orange wine of Gewürztraminer 2025 Batch #223 

Batch #223 is The our 6ᵗʰ vintage of Orange wine of Gewürztraminer. 
The orange hue color of this wine comes from the skin contact and 
skin maceration during fermentation of our gewürztraminer grapes; 
the same process that gives red wine its color, tannins & also 
contributes to flavor.

2025 VINTAGE
2025 vintage was a standout year. A generous winter replenished 
soil moisture, setting the vines up for healthy growth and resilient 
canopies. The growing season unfolded with steady warmth and 
well-timed diurnal shifts, allowing for long hang time and gradual 
phenolic development. Harvest conditions favored optimal ripeness, 
delivering wines with vivid color, layered aromatics, and a refined 
richness that speaks to both power and elegance.

GEWÜRZTRAMINER
Gewürztraminer thrived in Germany since the 16ᵗʰ Century. Its 
translation means “Spice Traminer” or “Perfumed Traminer”. Today 
Gewürztraminer is more than rare, it is truly unique. It flourishes in 
cool climates like in our bay area vineyards. It is known for intense 
floral and tropical flavors, with ample amount of spice. 

TASTING NOTES
An intensely aromatic nose bursts with fragrant lychee, jasmine and 
ripe apricot, lifted by hints of fresh ginger and rose petal. The palate 
is rich yet impeccably balanced, revealing layers of succulent peach, 
candied mandarin, and tropical passion fruit, all framed by vibrant 
acidity. A touch of baking spice and honeysuckle lingers through a 
long, elegant finish that is both refreshing and beautifully persistent.

100% Gewürztraminer
Temperature controlled fermentation
22 days of skin contact
Aged 7 months on lees in stainless-steel tanks
11% alcohol by volume
Residual Sugar: 1.58/100ml, TA: 4.1/L, PH: 3.37
Free SO2: 23mg/L

WE: The Vice
WJ: ザ ヴァイス
PE: Orange of Gewurztraminer “The 
Brooklynites”

PJ:オレンジ オブ ゲヴュルツトラミ
ネール "ブルックリンナイト"
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