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Chardonnay , 2024 Batch #216 “Elise”

（2023と同一)
Batch #216 is dedicated to Elise, a lifelong Chardonnay lover, also our mom. 
This batch was born hillside of Carneros Napa. Crafted in a traditional 
Burgundian style for the modern Chardonnay enthusiast.

VINTAGE（ゲヴュルツ2024より転載)
2024 vintage was yet again an exceptional year with wines already 
showcasing bold and elegant character. A wet winter provided ample soil 
moisture, promoting strong vine growth and natural canopy protection. The 
growing season saw extended warm periods, but the vines thrived, leading to 
a harvest with intense and rich flavors.

TASTING NOTES
Alluring aromas of baked pear, golden apple compote, and Tahitian vanilla 
drift from the glass, layered with hints of lemon curd, toasted almond, and a 
whisper of warm pastry crust.
The entrance of the palate is generous yet refined, with flavors of crème 
brûlée, roasted cashew and citrus zest. A mineral tension carries through the 
mid-palate. A silky long finish lingers with notes of vanilla bean and gentle 
spice, leaving a lasting impression of balance and finesse.
最後の1文のみ前回と似ています。（前回→This wine is the epitome of a 
“Classic Napa Chard”,reminiscent of style that ruled the 90’s.)

A “Classic Napa Chard”, reminiscent of style that ruled the 90’s.

• 100% Unfiltered Chardonnay 済
• Only 30% of this batch underwent Malo-lactic fermentation 済
• 13.8% alc 済
• 14 months all new French Oak (Medium minus Toast) 済
• 1215 cases 済

このワインは、生涯シャルドネをこよなく愛する私の母エリースに捧げます。

このロットは、歴史あるナパ・ヴァレーの丘の畑で生まれました。現代のシャルドネ

愛好家のために、伝統的なブルゴーニュスタイルで造られたワインです。

ヴィンテージ

2024年は、再び優れたヴィンテージと評価され、すでに力強くかつエレガントな特徴

を備えたワインが生まれています。雨の多い冬により土壌の水分が十分に保たれ、

ブドウの成長が促進され、自然な葉の茂みが形成されました。生育期には長期に

わたる暑い期間が続きましたが、ブドウは順調に成長し、濃厚な色合いと豊かな

風味を備えた収穫をもたらしました。

テイスティングノート

グラスからは、温かく焼かれた洋梨、黄金色のリンゴのコンポート、タヒチ産バニラの

魅惑的な香りが漂い、そこにレモンカードやローストしたアーモンドのニュアンス、そして

ほのかに香る温かいパイ生地の香りが重なり合っています。最初の口当たりは豊か

でありながら洗練されており、クレームブリュレ、ローストしたカシューナッツ、柑橘類の

皮の風味が感じられます。中盤にはミネラル感の引き締まりが感じられます。シルク

のような滑らかで長い余韻には、バニラビーンズと穏やかなスパイスの香りが残り、

バランスの良さとフィネスが長く印象に刻まれます。

このワインは「クラシック・ナパ・シャルドネ」の典型であり、90年代を席巻したスタイル

を彷彿とさせます。

・無濾過

・マロラクティック発酵は30%のみ

・フレンチオークの新樽100％にて14か月熟成 (ミディアムトースト)

・1,215ケース生産

品種：シャルドネ100％

産地：ナパ・ヴァレー

アルコール：13.8%

UPC：8-50015-95066-7

希望小売価格：￥6,500（税込￥7,150）

（前回内容2023）

このワインは、生涯シャルドネをこよなく愛する私の母エリースに捧げま

す。

このロットは、歴史あるナパ・ヴァレーの丘の畑で生まれました。現代の

シャルドネ愛好家のために、伝統的なブルゴーニュスタイルで造られたワ

インです。

ヴィンテージ

生育期の始まりから終わりまで、完璧な条件が整った年でした。ナパで

は、記録上10番目に雨の多い冬となり、持続的な雨により過酷な干

ばつから脱却し、驚くべきことに洪水も発生しませんでした。叙情的な

春は熱波も来ない穏やかな夏へと移り変わり、2013年のThe Vice 設

立以来、初めて11月にシャルドネを収穫しました。

テイスティングノート

秋のスパイス、カラメルソースで包んだリンゴ、マダガスカル産バニラの誘

惑的な香りが、グラスから滑らかに立ち上り、柑橘の花とトーストしたブ

リオッシュの繊細な香りに包まれていきます。口当たりは豊かで、甘い

コーンのピューレとローストしたヘーゼルナッツの風味が、先ほどの香りを

確かなバランスで広げていきます。中盤は生き生きと爽やかで、シルク

のような滑らかな余韻が優雅に長く続きます。このワインは「クラシック・

ナパ・シャルドネ」の典型であり、90年代を席巻したスタイルを彷彿とさ

せます。

 無濾過

 マロラクティック発酵は30% のみ

 フレンチオークの新樽100％にて14ヶ月熟成 (ミディアムトースト)

885ケース生産

品種：シャルドネ100％

アルコール：13.0% 

UPC：8-50015-95066-7 

希望小売価格：￥6,500 (税込￥7,150)

輸入発売元
オルカ・インターナショナル株式会社 〒116-0013 東京都荒川区西日暮里 5-2-19 9F

TEL 03-3803-1635 FAX 03-3803-1637 www.orca-international.com

（前回内容2023)

Chardonnay
SIngle Vineyard, Napa Valley 2023

BATCH #161 “Elise”
Batch #161 is dedicated to Elise, a lifelong Chardonnay lover, 
also our mom.
This batch was born hillside of Carneros Napa（前回 in a historic 
Napa Valley vineyard）. Crafted in a traditional
Burgundian style for the modern Chardonnay enthusiast.

Vintage
Perfect conditions from the start of the growing season
to its finish. Winter will be remembered as the 10th
wettest season on record in Napa with consistent rain
that got us out of the extreme drought and with
surprisingly no floods. Spring was poetic leading to a
mild summer with no heatwaves whatsoever. First time
we picked Chardonnay in November since the inception
of The Vice in 2013.

Tasting Notes
Enticing aromas of Fall spices, caramelized apple, and
Madagascar vanilla rise effortlessly from the glass,
framed by delicate notes of citrus blossom and toasted
brioche.The palate is opulent with flavors of sweet corn purée
and roasted hazelnut, unfolding the earlier aromas with
precision and poise. The mid-palate is lively and crisp,
transitioning into satin-like finish that lingers with
graceful persistence.
This wine is the epitome of a “Classic Napa Chard”,
reminiscent of style that ruled the 90’s.

•(済) 100% Unfiltered Chardonnay
• Only 30% of this batch underwent Malo-lactic fermentation
•(済) 13.8% alc/
• 14 months all new French Oak (Medium minus Toast)
• (済)885 cases


	スライド 1

