
このワインは、生涯シャルドネをこよなく愛する私の母エリースに捧げます。 

このロットは、歴史あるナパ・ヴァレーの丘の畑で生まれました。現代のシャル

ドネ愛好家のために、伝統的なブルゴーニュスタイルで造られたワインです。 

 

ヴィンテージ 

生育期の始まりから終わりまで、完璧な条件が整った年でした。ナパでは、記録

上10番目に雨の多い冬となり、持続的な雨により過酷な干ばつから脱却し、驚く

べきことに洪水も発生しませんでした。叙情的な春は熱波も来ない穏やかな夏へ

と移り変わり、2013年のThe Vice 設立以来、初めて11月にシャルドネを収穫し

ました。 

 

テイスティングノート 

秋のスパイス、カラメルソースで包んだリンゴ、マダガスカル産バニラの誘惑的

な香りが、グラスから滑らかに立ち上り、柑橘の花とトーストしたブリオッシュ

の繊細な香りに包まれていきます。口当たりは豊かで、甘いコーンのピューレと

ローストしたヘーゼルナッツの風味が、先ほどの香りを確かなバランスで広げて

いきます。中盤は生き生きと爽やかで、シルクのような滑らかな余韻が優雅に長

く続きます。このワインは「クラシック・ナパ・シャルドネ」の典型であり、90

年代を席巻したスタイルを彷彿とさせます。 

 

● 無濾過 

● マロラクティック発酵は30% のみ 

● フレンチオークの新樽100％にて14ヶ月熟成 (ミディアムトースト) 

● 885ケース生産 

 

品種：シャルドネ100％ 

アルコール：13.0%  

UPC：8-50015-95066-7  

希望小売価格：￥6,500 (税込￥7,150) 

ザ ヴァイス 
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