
特別な場面にふさわしいセラーワインもあれば、特に理由もなく楽しむワインもあります。The Viceを代表するハウス・カベ

ルネ・ソーヴィニヨンは、持続可能で、出来るだけ人の介入を最小限に抑えた畑とワイナリーでの醸造により、毎日を特別な

日へと変えるために造られました。 

ザ ヴァイス 

カベルネ ソーヴィニヨン ナパ ヴァレー”ザ ハウス” 2023 
Batch＃181 “The House“  

輸入発売元 
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YouTubeは 

こちらから 

創業者,ワインメーカー 

マレック・アマローニ 

ヴィンテージ 

最初から最後まで完璧なヴィンテージ。ナパでは、記録上10番目に雨の多い冬となり、持

続的な雨により過酷な干ばつから脱却し、驚くべきことに洪水も発生しませんでした。叙

情的な春は熱波も来ない穏やかな夏へと移り変わり、収穫は過去数年に比べて1ヶ月遅れ

ました。ゆっくりとした熟成が、今後数十年にわたって語り継がれるようなポテンシャル

をブドウに与えました。 

 

6つの畑 

- スプリング・マウンテン 

午後の暑い日差しを遮る東向きの畑。堆積土壌。この畑の果実は“ザ・ハウス”カベルネの

豊かなタンニンをもたらし、フルボディの骨格に貢献しています。 

- アトラス・ピーク  

標高 約457m、火山性土壌、西向き。豊かな紫色の果実味と長く続く余韻が特徴。 

- セント・ヘレナ  

肥沃な火山性土壌の上にあり、AVAの東に位置しています。“ザ・ハウス”のカベルネ畑の

中で最も温暖で、この畑のブドウはこのロットの赤い果実の特徴に大きく影響しています。 

- オークヴィル 

AVAの東端に位置。火山性土壌で、毎日の霧の影響を受けるほど温暖なマイクロ・クライ

メート。この畑のカベルネは “ザ・ハウス ”の骨格に貢献しています。 

- クームスヴィル 

オーク・ノール・ディストリクトと同様の気候で、より豊かな火山性土壌。マウント・

ジョージからの火山灰が堆積した土壌。この畑のカベルネは“ザ・ハウス”カベルネの骨格

となります。 

- ロス・カーネロス 

ナパ・ヴァレー最南端のAVA。私達のヒルサイドの畑はマウント・ヴィーダーの端に位置

し、年間を通じて気温が30度を超える事がほとんどない冷涼な場所です。この地のカベル

ネ・ソーヴィニヨンが最後に熟し、“ザ・ハウス”に活力とエレガンスを与えています。 

 

テイスティング・ノート 

ナパ・ヴァレーの様々なエリアで造られるこのクラシックなナパ・カベルネは、価格以上

の品質を感じさせてくれます。熟したダークベリーと甘いスパイスの香り。口に含むとカ

カオとタバコの葉が果実の深い芯を包み込み筋肉質で生き生きとしています。フィニッシュ

は長く、クリーミーでベルベットのよう。開栓翌日にはさらに美味しくなるでしょう。 

 

・フレンチオーク50％＆アメリカンオーク50％で12ヶ月間熟成（新樽50％） 

 

品種：カベルネ・ソーヴィニヨン100％ 

アルコール：14.5%  TA: 5.7g/L  遊離型亜硫酸：27mg/L 

UPC：8-60002-36860-3  

希望小売価格：￥6,800 (税込￥7,480) 


