
テキストブック

カベルネ ソーヴィニヨン ミゾンプラス 2023

輸入発売元

オルカ・インターナショナル株式会社 〒116-0013 東京都荒川区西日暮里 5-2-19 9F

TEL 03-3803-1635 FAX 03-3803-1637 www.orca-international.com

カタログ ワイナリー詳細

創設者

ジョナサン・ペイ

畑

＜HOLMES VINEYARD ホルムズ・ヴィンヤード＞

私たちはこの高く評価されている畑と長年にわたる栽培者との関係を築いています。  

 （オークヴィルの西側、ト・カロン近くに位置し、ハーランから斜面を下ったところに位置）

＜LINCOLN CREEK VINEYARD リンカーン・クリーク・ヴィンヤード＞

オーガニック認証された畑で、人気の高いカベルネ・ソーヴィニヨン クローン7を生産しています。

「ミゾンプラス：すべての素材をしかるべき場所に整えること」の精神に基づき、これらのブド

ウ畑はそれぞれ、深み、骨格、そして独特のテロワールを特徴とするカベルネ・ソーヴィニヨン

を形作る上で、不可欠な役割を果たしています。

ワインメイキング

• 「ミゾンプラス」はフランス語の料理用語で、「すべてのものをしかるべき場所に」を意味し、

ブドウ畑からワイナリーに至るまで実践している精密さと細部へのこだわりを反映してい

ます。

• ブドウは手摘みで収穫され、丁寧に除梗された後、発酵前に2日間低温浸漬を行い

ました。

• 34～40日間の果皮浸漬の後、各ロットを丁寧に圧搾し、樽に移してマロラクティック

発酵を完了しました。

• 著名な樽メーカー、ナダリエ（Nadalié）およびジロー（Giraud）製のフレンチオーク樽

で、 2年近く熟成。

（前回内容2022）

オークヴィルAVA
ナパで最も偉大なブドウ栽培地とされるオークヴィルは、西のマヤカマス山脈と東のヴァ
カ山脈の間に3.2kmにわたって広がっています。多様な土壌、完璧に近い気候、そして徹底
した卓越性への追及で知られています。

畑
ブドウはオークヴィルの西側に位置する二つの畑から供給されています。
＜HOLMES VINEYARD ホルムズ・ヴィンヤード＞
・私たちはこの高く評価されている畑と長年にわたる栽培者との関係を築いています。  
 （オークヴィルの西側、ト・カロン近くに位置し、ハーランから斜面を下ったところ

に位置）
＜LINCOLN CREEK VINEYARD リンカーン・クリーク・ヴィンヤード＞
・オーガニック認証された畑で、人気の高いカベルネ・ソーヴィニヨン クローン7を

生産しています。
※これらの畑は、いくつかの著名なカルト・カベルネ・ソーヴィニヨンの畑と近接してお
り、オークヴィルがその名を知られる卓越した品質のブドウ栽培に専念しています。

ワインメイキング
"Mise En Place ミゾンプラス"はフランス語の料理用語で、直訳すると「すべてをその場所
に」という意味。この名前は、ブドウ畑とワイナリーで行われる下準備と勤勉さを映し出
しています。
・ブドウの房は手摘みで収穫され、ワイナリーで、さらに手選別されます。除梗後、

2日間低温浸漬。
・10～36日間果皮と接触させた後、それぞれロット毎に優しく樽に移し、MLを完了さ

せます。・最高品質のフレンチオークを使用： ナダリエとジロー。

テイスティングノート
この美しいオークヴィルのカベルネ・ソーヴィニヨンは、力強さよりも抑制を目標に造ら
れました。驚くほどリッチな色合いで、ブラックカラント、果汁溢れるプラム、ダーク
チョコレート、ベーキングスパイスのアロマを示します。味わいには骨格と熟したタンニ
ンがあり、素晴らしく長い余韻です。このワインは5年から15年熟成されるでしょう。
ーワインメーカー アビゲイル・エストラーダ 

品種：カベルネ・ソーヴィニヨン92%
メルロ8% 

アルコール：13.9% 
酸：5.7g/L      pH：3.7
発酵：ステンレス100%
スキンコンタクト10日（カベルネ・ソーヴィニヨン）／36日（メルロ）

熟成：フレンチ・オーク（新樽66%)で22ヶ月 
生産量：320ケース
瓶詰め：2024年8月
リリース：2024年11月
UPC： 0-85385-00033-3 
希望小売価格：￥16,500（税込￥18,150）

ナパ・ヴァレーのブドウ畑

慎み深く、緻密に造られたこのオークヴィル・カベルネ・ソーヴィニヨンは、ナパ・ヴァレーならではの力強さと、優雅さ、そして骨

格の良さを絶妙に調和させています。ブラックカラント、カシス、黒鉛、ダークチョコレートの香りが、ほのかな胡椒のニュアン

スと共に解き放たれます。口に含むと、ダークフルーツとココアのニュアンスが重層的に広がり、洗練されたタンニンと、長く

しっかりとした余韻がそれを支えています。今すぐ楽しむことも、今後5～15年にわたる優雅な熟成を楽しむこともできるワイ

ンです。ーワインメーカー アビゲイル・エストラーダ

オークヴィルAVA

ナパ・ヴァレーのカベルネ・ソーヴィニヨンの「至宝」と称されるオークヴィルは、マヤカマス山脈と険しいヴァカ山脈の間に広がっ

ています。多様な土壌、日中の暖かさ、そして夜間の涼しさが織りなすこの卓越したテロワールから、力強さ、優雅さ、そし

て長期熟成の可能性を兼ね備えたワインが生み出されています。

品種：カベルネ・ソーヴィニヨン84%

メルロ16% 

アルコール：13.9% 

酸：6.0g/L      pH：3.75

発酵：ステンレス100%

スキンコンタクト

40日（カベルネ・ソーヴィニヨン）

34日（メルロ）

Textbook Mise en Place 2023 OAKVILLE, NAPA VALLEY

LEGENDARY APPELLATION: Oakville AVA
Considered the crown jewel of Napa Valley Cabernet Sauvignon, Oakville stretches 
between the Mayacamas Mountains and the rugged Vaca Range. Its exceptional terroir —
shaped by diverse soils, warm days, and cool evening influences — yields wines known for 
their power, elegance, and longevity.

OAKVILLE PEDIGREE
• HOLMES VINEYARD:
A highly regarded vineyard and long-standing grower partner. （前回と意味同じ）

• LINCOLN CREEK VINEYARD:
A certified organic site planted to Cabernet Sauvignon Clone 7. （前回同一）
以下文、翻訳お願いいたします。
In the spirit of Mise En Place, these vineyards each play an essential role in shaping a 
Cabernet Sauvignon defined by depth, structure, and a distinctive sense of place.

WINEMAKING
• “Mise En Place” is a French culinary phrase meaning “everything in its place,” reflecting 
the precision and attention to detail practiced throughout（前回→ This name reflects the 
preparation and diligence exercised in）the vineyard and winery.
• Grapes were hand-harvested, gently（→今回追記部分） de-stemmed, and cold soaked 
for two days prior to fermentation（→今回追記部分）
• After 34-40（済み） days on the skins, lots were gently pressed into barrel to complete 
malolactic fermentation.
• Aged for nearly two years in French oak from renowned（前回→the highest quality）
cooperages Nadalié and Giraud.

TASTING NOTE
“Crafted with restraint and precision, this Oakville Cabernet Sauvignon balances Napa 
Valley power with elegance and structure. Aromas of black currant, cassis, graphite, and 
dark chocolate unfold with subtle notes of pepper. The palate is layered with dark fruit and 
cocoa nuances, supported by refined tannins and a long, structured finish. Built for both 
immediate enjoyment and graceful aging over the next 5–15 years.” ーWINEMAKER 
ABIGAIL ESTRADA

TECHNICAL NOTES 済み
VARIETAL COMPOSITION：84% Cabernet Sauvignon, 16% Merlot
ALCOHOL ：13.9%
ACID ：6.0g/L
pH ：3.75
FERMENTATION：100% Stainless | Skin Contact 40 Days
(Cabernet Sauvignon) 34 Days (Merlot)
AGING ：20 Months in French Oak | 60% New
PRODUCTION ：469 6-Pack Cases
BOTTLED ：August 2025
RELEASED： June 2026

（前回内容2022）
MISE EN PLACE 2022 CABERNET SAUVIGNON OAKVILLE, NAPA 
VALLEY

“Restraint over power is the goal while crafting this Oakville Cabernet
Sauvignon. Saturated in color, it showcases aromas of briary blackberry,
Satsuma plum, and cassis. The aromas carry over on the palate, 
developing into black cherry, dark chocolate, and mocha flavors, with 
dense, plush tannins and a lengthy finish. Wine will age well 5-15 years.”
WINEMAKER ABIGAIL ESTRADA（済・前回名前の記載なし ）

LEGENDARY APPELLATION: Oakville AVA(済・前回同様）
Considered the most prestigious viticulture area in Napa, Oakville 
stretches for two miles between the majestic mountain bookends of the 
Mayacamas to the West and the rugged Vaca range to the East. Known 
for its diverse soils, near perfect climate, and intense commitment to 
excellence.

GROWER PARTNERS（未完成）
• Grapes are sourced from two vineyards situated on the west side of 
Oakville:
HOLMES VINEYARD: we have a long-standing grower relationship with 
this highly-regarded vineyard.
LINCOLN CREEK VINEYARD:a certified organic vineyard producing the 
popular Cabernet Clone 7.

• These vineyards lie in close proximity to several renowned cult 
Cabernet Sauvignon vineyards and are dedicated to farming for the 
superb quality for which Oakville is renowned.

WINEMAKING(一部変更・削除、最終行未完成）
• “Mise En Place” is a French culinary phrase meaning “everything in its 
place.” This name reflects the preparation
and diligence exercised in the vineyards and winery.
• Grape clusters were hand harvested, then de-stemmed at the winery. 
Fruit was cold-soaked for two days.畑で選別後、の日本語 field-sorted, を
削除しました。その他、日にち変更
• After 10-36 days on the skins, lots were gently pressed into barrels to 
complete ML.
• Aged for nearly 2 years in French oak from the highest quality 
cooperages: Nadalié and Giraud.

TECHNICAL NOTES（済）
VARIETAL COMPOSITION : 92% Cabernet Sauvignon, 8% Merlot
ALCOHOL 13.9%
ACID 5.7 g/L
pH 3.7
FERMENTATION（済） 
100% Stainless | Skin Contact 10 Days
(Cabernet Sauvignon) 36 Days (Merlot)
AGING 22 Months in French Oak | 66% New
PRODUCTION 640 6pk Cases
BOTTLED August 2024
RELEASED November 2024

熟成：フレンチ・オーク（新樽60%)で20か月 

生産量：235ケース

瓶詰め：2025年8月

リリース：2026年6月

UPC： 0-85385-00033-3 

希望小売価格：￥17,000（税込￥18,700）
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