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ヴィンテージ

気温が上昇し、9月に少雨が降ったものの、非常に乾燥した夏となりました。ウィラ

メット・ヴァレーの春先は雨が多く、気温が低かったため、芽吹きは10日以上遅れ

ました。しかし、5月には27度から32度という非常に暖かい時期もあり、その結果、

芽吹きは遅かったものの、開花は早まりました。このため、オレゴン州のほとんどの

栽培地では、芽吹きから開花までの期間が過去最短となりました。7月の気温は

一貫して高かったものの、過度に暑くはありませんでした。8月13日から16日にかけ

て熱波が到来し、記録上最も暑く乾燥した8月となり、生育期を前倒ししました。

気温が高かったため、収穫は9月18日から10月2日までの早い時期に行われました。

畑

このワインは、ウィラメット・ヴァレーのシルバートン近郊にあるクレーマー・ヴィンヤードで

栽培されたブドウを使用しています。果実は手摘みされ、手作業で選別されました。

ワインメイキング

9月20日に糖度21.2°で収穫されたこのロゼ用ブドウは、除梗・破砕後、36時間皮

ごと浸漬してから圧搾しました。果汁はステンレス製タンクに移し替え、デルタ酵母

を添加。マロラクティック発酵を行わず、瓶詰め時に無菌ろ過を行っています。

テイスティングノート

美しく輝く淡いピンク色をしており、花々、トロピカルフルーツ、赤いベリーが組み合

わさった甘く華やかな香りが前面に感じられます。味わいは、グレープフルーツ、キウ

イ、パッションフルーツ、熟したイチゴ、スイカを思わせる爽やかで明るい酸味を表し

ています。口当たりは甘く、明るくジューシーで、豊かなテクスチャーと長く明るい赤い

果実の余韻が特徴です。今すぐお楽しみいただけます。

2024年4月20日試飲

品種：ピノ・ノワール

産地：ウィラメット・ヴァレー

pH：3.22 酸：6.9g/L 残糖：1.0g/L

アルコール：13.5%

生産量：417ケース

瓶詰め：2024年2月6日

リリース日：2024年5月18日

UPC：6-50826-00028-1

希望小売価格：￥5,900 (税込￥6,490)

2023 Willamette Valley Pinot Noir Rosé

The Vintage（Pinot Gris 23VT転載）
Oregon’s 2023 growing season was marked by a cool start, subsequent warm
temperatures a very dry summer with a small rain event in September. Early
spring in Willamette Valley was wet and cool. That led to bud break being
delayed 10+ days. May had some very warm periods in the high 80s to mid-90s.As a 
result, while bud break was late, bloom was advanced. This made for one of the 
shortest periods ever from bud break to bloom across most growing regions in 
Oregon. Throughout July, temperatures were consistently warm but not overly hot. 
That heat wave would arrive August 13th through the 16th which helped account for 
the hottest and driest August on record that propelled the growing season forward. 
The warm temperatures led to an early harvest starting September 18th and ending 
on October 2nd.

The Vineyards
This Rosé bottling comes from Kraemer Vineyard, near Silverton, Willamette
Valley appellation. The fruit was handpicked, and hand sorted.

The Cellar
Harvested on September 20 at 21.2 Brix; this Rosé fruit was destemmed,
crushed, and soaked on skins for 36 hours before pressing. The juice was racked to 
a stainless-steel tank and inoculated with Delta yeast. The wine did not go through 
Malo-Lactic fermentation and was racked and sterile filtered at bottling.

The Wine
The 2023 Torii Mor Rosé has a beautiful, brilliant light pink color, with a forward 
sweet aroma, a mix of flowers, tropical fruit and red berries.
The flavors show a refreshing bright acidity with grapefruit, kiwi, passion fruit,
ripe strawberries and watermelon. The mouth-feel is sweet, bright and juicy,
with rich texture and a long and bright red-fruited finish.
This Rosé is ready to be enjoyed now.
Tasted April 20th 2024.

Wine Data 済
Varietal: Pinot Noir
Appellation: Willamette Valley
Winemaker: Jon Tomaselli
pH: 3.22
Total Acidity: 0.69 gr/100 ml
Residual sugar (R.S.): 0.1gr/100 ml
Alcohol: 13.5%
Production: 417 cases
Bottled: February 6, 2024
Released: May 18, 2024
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