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ジョン・タマセリ 畑にある鳥居

ヴィンテージ

この年は、沿岸部と一部の山間部を除き、西部の大部分で生育積算温度が平均を上回りま

した。涼しい春の後に、6月中旬から下旬にかけてオレゴンに最初の本格的な暑さが訪れ、この

時期はちょうど果粒が初期の生育段階にあるタイミングでした。その後7月には1週間にわたる熱

波が発生し、当初は一部でブドウへのダメージや山火事への懸念が高まりました。 2024年の結

実は州内各地および品種によって多少ばらつきがあったものの、全体としては平均的でした。7

月の猛暑は結実に何らかの影響をもたらし、花ぶるいや、結実の質・量のばらつきが生じた可

能性があります。粒や房のサイズは品種や地域によって異なり、平均的から小粒まで様々でし

たが、7月の猛暑ストレスや9月の日焼け被害を受けた地域では、収量が平均的か減少気味と

報告されています。8月はやや平年を上回る気温となり、続く9月は気温のジェットコースター状

態となりましたー月初めと月末に記録的な高温が観測される中、中旬に非常に涼しい期間が

挟まれたのです。10月は2024年ヴィンテージを締めくくる非常に良い条件が続きました。全体的

に穏やかから暖かい気温が続き、10月下旬まで降水量が少なかったため、果実が最高の風味

と酸味を示すまで収穫を急ぐ必要がほとんどないヴィンテージとなりました。

畑

トゥクウィラ・ヴィンヤードは、ダンディ・ヒルズAVAの標高91～107mの低斜面にあり、土壌は玄武

岩質、ジョリー、沖積のウッドバーンが混在しています。

トゥクウィラ・ヴィンヤードは、1990年代に植えられました。

醸造

2024年のピノ・ブランは2024年10月1日にブリックス21.2で収穫しました。プレス後ステンレス・タン

クに澱引きし、D47酵母を植えつけ、33日間発酵させました。マロラクティック発酵は行わず、

瓶詰め時に澱引きし、無菌フィルターを通しました。

テイスティングノート

明るく爽やかなフローラルな香りに、青リンゴ、ブラッドオレンジの香りが続き、クローブのほのかな

ニュアンスを伴うレモンの香りが感じられます。味わいは明るい酸味とミネラル感、リンゴや洋ナシ

の風味が、花と柑橘系の風味豊かなハーモニーで引き立てられています。テクスチャーは明るく

リッチで、最初から最後までジューシーな酸味が持続します。フィニッシュは長く、持続する柑橘

系の香りとドライでミネラル感のある余韻が特徴です。このピノ・ブランはシーフード料理との相性

が抜群です。

2025年10月30日試飲

品種：ピノ・ブラン100%

産地：ウィラメット・ヴァレー

pH：3.25 酸： 7.57 g/L 残糖：1.0 g/L

アルコール：13.5%

生産量：451ケース

瓶詰め：2025年5月28日

リリース日：2025年11月22日

UPC：6-50826-00003-8

希望小売価格：￥4,700 (税込￥5,170)

（前回内容2023)
ヴィンテージ
気温が上昇し、9月に少雨が降ったものの、非常に乾燥した夏となりました。
ウィラメット・ヴァレーの春先は雨が多く、気温が低かったため、芽吹きは10
日以上遅れました。しかし、5月には27度から32度という非常に暖かい時期もあ
り、その結果、芽吹きは遅かったものの、開花は早まりました。このため、オ
レゴン州のほとんどの栽培地では、芽吹きから開花までの期間が過去最短とな
りました。7月の気温は一貫して高かったものの、過度に暑くはありませんでし
た。8月13日から16日にかけて熱波が到来し、記録上最も暑く乾燥した8月とな
り、生育期を前倒ししました。気温が高かったため、収穫は9月18日から10月2
日までの早い時期に行われました。
畑
トゥクウィラ・ヴィンヤードは、ダンディ・ヒルズAVAの標高91～107mの低斜
面にあり、土壌は玄武岩質、ジョリー、沖積のウッドバーンが混在しています。
トゥクウィラ・ヴィンヤードは、1990年代に植えられました。

醸造
2023年のピノ・ブランはこの年で一番早く収穫したブドウで2023年9月20日に
ブリックス20.6で収穫しました。プレス後ステンレス・タンクに澱引きし、D47
酵母を植えつけ、40日間発酵させました。マロラクティック発酵は行わず、瓶
詰め時に澱引きし、無菌フィルターを通しました。

ワイン
このワインは、ニワトコの花、オレンジの花、レモンの香りに続いて、アロマ
ティックな杉の香りが感じられます。フレーバーは、鮮やかな酸味とミネラル
感があり、白桃や洋梨の風味が花や柑橘系の旨味と調和しています。ワインの
テクスチャーは明るくリッチで、最初から最後までジューシーな酸味が続きま
す。フィニッシュは長く、レモンやグレープフルーツの香りが持続し、ドライ
なミネラル感が残ります。

品種：ピノ・ブラン100%
産地：ウィラメット・ヴァレー
pH：3.37
酸： 6.2 g/L 
残糖：1.0 g/L   
アルコール：13.0%
生産量：396ケース
瓶詰め：2024年2月6日
UPC：6-50826-00003-8
希望小売価格：￥4,600 (税込￥5,060) 

（前回内容2023)
The Vintage 
Oregon’s 2023 growing season was marked by a cool start, subsequent warm 
temperatures a very dry summer with a small rain event in September.  Early 
spring in Willamette Valley was wet and cool. That led to bud break being 
delayed 10+ days.   May had some very warm periods in the high 80s to mid-90s.  
As a result, while bud break was late, bloom was advanced. This made for one 
of the shortest periods ever from bud break to bloom across most growing 
regions in Oregon. Throughout July, temperatures were consistently warm but 
not overly hot. That heat wave would arrive August 13th through the 16th which 
helped account for the hottest and driest August on record that propelled the 
growing season forward. The warm temperatures led to an early harvest starting 
September 18th and ending on October 2nd.

The Vineyards (前回と同一)
Tukwilla Vineyard is on the lower slopes of the Dundee Hills AVA, between 300-
and 350-feet elevation, the soil are basaltic, a mix of Jory, and alluvial Woodburn.  
Tukwilla Vineyard was planted in the 1990’s. 

The Cellar 
Our 2023 Pinot Blanc was the first pick of the vintage, harvested on September 
20, 2023 at 20.6 Brix, pressed then racked into a Stainless-steel tank, inoculated 
with D47 yeast strain and fermented for 40 days. The wine didn’t go through 
Malo-Lactic fermentation and was racked and sterile filtered at bottling. 

The Wine 
Torii Mor 2023 Pinot Blanc offers a forward, bright, fresh floral of elderflower 
and orange blossoms followed by lemon aromas framed by an aromatic cedar 
note. 
The flavors show bright acidity, minerality, white peach, pears complimented 
with a floral and citrus savory mix. 
The wine texture is bright, rich, with juicy acidity from beginning to end.  
The finish is long with lasting citrus (lemon and grapefruit) notes and a dry-
mineral sensation. 
This Pinot Blanc will be a great companion to seafood dishes.  
Tasted September 5, 2024

2024 PINOT BLANC
Production: 451 Cases 済
Bottled: 5/28/25 済
Release: November 22, 2025 済
Retail Price: 
Jon Tomaselli, Winemaker

The Vintage
For the 2024 vintage, growing degree-day accumulations ended higher than average over most 
of the west, except along coastal zones and within a few mountain-valley areas.   After a cool 
spring, the first notable heat came to Oregon in mid-to late June when the berries were in the 
early stage of development, followed by a weeklong heat wave in July that initially elevated 
some grape damage and fire concerns.  Fruit set in 2024 was a bit variable around the state 
and by variety but overall was average. The July heat wave likely led to some variation in fruit 
set, including some shatter and varying averages in quality and quantity of fruit set.   Berry 
and cluster sizes were variable by variety and region, ranging from average to down in size, 
with yields coming in either average or down in regions that experienced heat stress in July 
and/or sunburn in September.   August brought slightly warmer than average temperatures 
followed by September, which was a roller coaster for temperatures with record breaking heat 
early and late in the month, sandwiching a very cool period in between.    October continued a 
run of very nice conditions to end the 2024 vintage. Generally mild to warm temperatures and 
not much precipitation until late October made for a vintage with little to no pressure to pick 
until the fruit was showing its best flavors and acidity. 

The Vineyards（前回同一)
Tukwilla Vineyard is on the lower slopes of the Dundee Hills AVA, between 300- and 350-feet 
elevation; the soil is basaltic, a mix of Jory, and alluvial Woodburn. 
Tukwilla Vineyard was planted in the 1990’s.

The Cellar（数値と日数の数字のみの変更でアップデート済み)
Our 2024 Pinot Blanc, harvested on October 1, 2024, at 21.2 Brix, pressed then racked into a 
Stainless-steel tank, inoculated with D47 yeast strain and fermented for 33 days. The wine 
didn’t go through Malo-Lactic fermentation and was racked and sterile filtered at bottling. 

The Wine（以下、赤字部分が前回と異なる箇所)
Torii Mor 2024 Pinot The wine offers forward, bright, fresh floral aromatic paired with aromas 
of green apple, blood orange followed by lemon framed by a slight clove note.
The flavors show bright acidity, minerality, apples, and pears complimented with a floral and 
citrus savory mix.
The wine texture is bright and rich with juicy acidity from beginning to end. 
The finish is long with lasting citrus notes and a dry-mineral sensation. 
This Pinot Blanc will be a great companion to seafood dishes. 
Tasted October 30, 2025

Wine Data 済
pH 3.25
Total acidity (T.A.) 0.7575 gr/100 ml, 
Residual sugar (R.S.) 0.1 gr/100 ml   
Alcohol 13.5%
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