
モントレー最大の家族経営のブドウ栽培農家であり、ワインメーカーであるシャイド・ファ

ミリー。実際にその名を目にすることが少なくとも、この地域の多くの有名ワイナリーで彼

らのブドウは使用されています。アメリカ国内でも数少ない風力自家発電を持ち、サステイ

ナブルにも大きな力をいれているシャイド・ファミリーの、通常はテイスティング・ルーム

を訪れないと手に入れる事の出来ない貴重なワインが、このシャイド・ヴィンヤーズ・シ

リーズです。＜数量限定品＞ 

テイスティング・ノート 

誰もが認める白ワインの女王であるシャルドネは、豊かな自然に恵まれたモントレー州全土

で栽培されています。しかし、他の産地のワイナリーでさえ、モントレーがシャルドネの名

産地であることを認めています。海岸沿いの冷涼な気候で、朝霧が日中まで続くことが多い

ため、重要な酸味を保ちながら複雑な果実の風味を育むことができます。この最適な条件に

より、モントレー・カウンティは世界最高の栽培地と肩を並べるのです。毎ヴィンテージ、

私たちはモントレーAVAの美しさが輝くようなシャルドネを造るよう努力しています。樽を

巧みに使うことで、モントレー・シャルドネの特徴である華やかなトロピカル・フルーツの

風味を損なうことなく、引き立てることを追求しています。パイナップル、洋梨、柑橘類の

果実味が中心となり、2020年のシャルドネは明るく生き生きとしたスタイルで、リッチさと

爽やかさの完璧なバランスを保っています。ミディアムボディで、キリッとしたバランスの取

れた酸味があり、バタースコッチ、バニラ、ほのかなオークのニュアンスが余韻に残ります。 

畑 

2020年は、私たちの5つの自社畑のブドウを使用しました。最北の畑、リバーヴューはソレ

ダッドの町の近くに位置し、凝縮した風味と独特のミネラルをもたらします。グリーン

フィールドのトリオであるメサ・デル・リオ、ヴィエント、シャイドは、生き生きとした風

味と素晴らしい骨格、そして酸をもたらします。そして、リバー・ロードにある0.8haの小

さな畑、イザベルズ・ヴィンヤードが、最終的なブレンドにほのかな風味と心地よい口当た

りを加えています。これらの畑の組み合わせが相乗効果を生み、全体がそれぞれの総和より

も確実に大きくなるのです。 

ヴィンテージ 

2020年の栽培シーズンは、穏やかな冬の後に春の雨が降り、気温も穏やかに推移しました。

日中は30度の好天に恵まれ、夕方は13度の冷涼な気候で、ブドウは均等に熟しました。シー

ズン後半の気温が上昇したことで、ブドウの収穫時期が例年より若干早くなり、8月中旬に最

初のブドウを収穫することができました。これが幸いしたのは、8月下旬に暴風雨が原因でモ

ントレー・カウンティ全域で多数の火災が発生したからです。幸いなことに、火災現場に近

い畑のブドウはすでに収穫されていましたし、モントレー湾からの強風のおかげで煙が分散

され、私たちのブドウ畑に降りかかるのを防ぐことができました。挑戦と変化の年となった

2020年、私たちはこのヴィンテージのワインが明るい兆しであると信じています。 

ワインメイキング 

ブドウは手摘みで収穫し、別々に圧搾、発酵しました。果汁の一部はフレンチオーク樽で発

酵させ、複雑さ、まろやかさ、口当たりを加えました。樽発酵させたワインは、キャラメル

やバタースコッチのような繊細なオークの成分をさらに取り入れる

ために、澱を毎週撹拌しながらシュール・リー熟成させています。

残りは、品種のアロマを高め、最終的なブレンドに爽やかで果実味

を前面に出す要素を残すため、ステンレスで低温発酵させました。 
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シャイド ヴィンヤーズ 

シャルドネ 2020 

リバーヴュー・ヴィンヤード 

ヴィンセント・カタラー 

品種：シャルドネ100% 

畑：リバーヴュー23％ 

メサ・デル・リオ23％ 

イザベルズ19% 

ヴィエント19% 

シャイド16% 

産地：モントレー 

アルコール：13.5% 

pH：3.61 

TA : 5.4 g/L 

熟成：フレンチオーク22% 

ステンレスタンク78% 

８か月 

瓶詰：2021年6月28日 

生産量：396ケース 

JANコード：なし 

希望小売価格：￥6,500 

（税込￥7,150） 

YouTubeは 

こちらから 


