
産地：コロンビア・ヴァレー 

品種：シャルドネ 100％ 

畑：ダイオナイシス 

      ゴールデン・ヴュー 

造り：100%樽発酵 

8ヶ月熟成 (ステンレスタンク33%、 

ニュートラルオーク67%） 

一部マロラクティック発酵 

 

 

生産量：96ケース 

アルコール：14.0%  

pH: 3.61 

酸： 0.65 g / 100 mL  

ワインメーカー：ダン ワンプラー 

UPC：8-60002-84602-6 

希望小売価格：￥6,500(税込￥7,150) 

輸入発売元 

オルカ・インターナショナル株式会社 〒116-0013 東京都荒川区西日暮里 5-2-19 9F 

TEL 03-3803-1635 FAX 03-3803-1637 www.orca-international.com 

パースード バイ ベア 

ベア カブ シャルドネ 2024 

ハリウッド俳優カイル・マクラクランが2005年から造り続けたPursued by Bear。

2016年初リリースのベア・カブシリーズは若いうちから楽しめるワインです。 

名前で騙されないで—この子熊は人を魅了するすべを知っています。2024年のベ

ア・カブ・ホワイトは100%シャルドネ、そして100%美味しい。パイナップル、

ライチ、柑橘の皮の太陽のような香りが弾けるように広がり、グラスを回すと、

ジューシーな洋梨、レモンバーベナ、ほんのりとしたハニーバターの香りが層をな

して現れます。みずみずしく口いっぱいに広がる味わいは、爽やかで滑らかな余韻

へと導かれ、その輝きがもう一口（いや二口）と思わずリピートしてしまいます。 

 

鮮やかな果実味、爽やかな酸味、繊細なミネラル感を備えたシャルドネを産むとし

て名高い、コロンビア・ヴァレーのダイオナイシス・ヴィンヤードのブドウを使

用。暖かく日差しに満ちた昼と涼しい夜がブドウのゆっくりとした成熟を促し、フ

レッシュさと何層もの風味を保ちます。砂質の土壌と安定した空気の流れが、ク

リーンで表現力豊かな果実味を生み出すのです。ディック・ブーシェのゴールデ

ン・ヴュー・ヴィンヤードから少量加えられるヤキマ・バレーのシャルドネが緊張

感と軽やかさを添え、このワインはしっかりとした骨格を持ちながら親しみやす

く、気取らない深みのあるワインに仕上がっています。 

ワイナリー 

の詳細は  

こちらから 

カイル・マクラクラン 


