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前回内容（2023）
Native to Spain, Albariño is a grape varietal prized for its 
vibrant acidity, saline edge and age worthiness. Although this 
Orange Wine is made from Albariño grapes and not from 
Oranges, we named this batch after Sevilla, a town in 
Andalucia Spain famous for its Moorish heritage (so is Malek 
Amrani) and a type of Oranges called Sevilla Orange.

Vintage
Perfect conditions from the start of the growing season to its 
finish. Winter will be remembered as of the wettest season on 
record in Napa with consistent rain that got most of California 
out of the extreme drought. Spring was poetic leading to a 
mild summer with no heatwaves whatsoever. Harvest was a 
month behind compared to the past few years. The slow 
ripening helped the grapes reach a potential that we’ll be 
talking about likely for decades to come.

Vineyard 
Located in the foothills of Sierra Nevada mountains, at an 
elevation of 1600 feet, our vineyard sits on mineral rich soil 
and faces Northwest sun exposure. Regenerative farming and 
organic practices from the vineyard to the bottle. 

Tasting Notes  
This Albariño bursts with aromas of orange blossom, lemon 
marmalade, sea spray and almond. On the palate, the wine is 
generous and complex, showing citrus, green mango and 
apple notes with herbal and mineral undernotes, all carried on 
a wave of balanced acidity.

前回内容（2023）
スペイン原産のアルバリーニョは、その生き生きとした酸味、わず
かな塩味、そして熟成能力の高さで重宝されるブドウ品種です。こ
のオレンジワインはオレンジではなくアルバリーニョのブドウから
作られていますが、このワインにはセビリアという名前を付けまし
た。セビリアは、スペインのアンダルシア地方にあるムーア人の遺
産で有名な町（オーナー・ワインメーカーのマレック・アマローニ
もムーア人の遺産）であり、セビリアオレンジという種類のオレン
ジで知られているからです。
*ムーア人とはモロッコ・モーリタニアなどアフリカ北西部に住み、
イスラム教徒でアラビア語を話す人々 

ヴィンテージ
栽培シーズンの始まりから終わりまで、完璧なコンディションが続
きました。冬は、カリフォルニアの大半を深刻な干ばつから救う安
定した降雨があり、ナパでは記録上最も雨の多いシーズンとして記
憶されることでしょう。春は、まるで詩のように穏やかで美しい天
候に恵まれ、夏は熱波もなく安定した温暖な気候が続きました。
収穫は過去数年に比べて1カ月遅れましたが、ゆっくりとした成熟の
おかげで、ブドウは今後何十年も語り継がれるであろう素晴らしい
ポテンシャルを秘めた品質に達しました。

畑
シエラネバダ山脈の麓、標高約488mに位置する私たちの畑は、ミネ
ラル豊富な土壌に恵まれ、北西向きの日当たりに面しています。ブ
ドウ畑から瓶詰めに至るまで、リジェネラティブ（環境再生型）農
業とオーガニック栽培を実践しています。

テイスティング・ノート
このアルバリーニョは、オレンジの花、レモンのマーマレード、海
の潮吹き、アーモンドの香りがはじけます。口に含むと、柑橘類、
グリーンマンゴー、リンゴの香りにハーブとミネラルのニュアンス
が加わり、バランスの取れた酸味の波に乗っています。

スコア
92ポイント | Wine Enthusiast

無濾過、無清澄 
17日間の果皮発酵
ステンレス・タンクにて6か月間、澱の上で熟成
低SO2（遊離型亜硫酸：19mg/L）

品種：アルバリーニョ100％ 
アルコール：12.8%
希望小売価格：￥5,200 (税込￥5,720)

100% Unfiltered and Unfined Albariño.  
17 days Skin fermented  
6 months of lees aging in a stainless steel tank 
Low Sulfites (19mg/L of free SO2) 

スペイン原産のアルバリーニョは、その生き生きとした酸味、わずかな塩味、そして熟成能

力の高さで重宝されるブドウ品種です。このオレンジワインはオレンジではなくアルバリー

ニョのブドウから作られていますが、このワインにはセビリアという名前を付けました。セビリ

アは、スペインのアンダルシア地方にあるムーア人の遺産で有名な町（オーナー・ワインメー

カーのマレック・アマローニもムーア人の遺産）であり、セビリアオレンジという種類のオレン

ジで知られているからです。

*ムーア人とはモロッコ・モーリタニアなどアフリカ北西部に住み、イスラム教徒でアラビア語

を話す人々 

ヴィンテージ

雨の多い冬と穏やかな春という好天に恵まれ、特に標高の高い地域で健全なブドウの

生育をもたらしました。8月28日の夜に収穫。

畑

シエラネバダ山脈の麓、標高約488mに位置する私たちの畑は、ミネラル豊富な土壌に

恵まれ、北西向きの日当たりに面しています。ブドウ畑から瓶詰めに至るまで、リジェネラ

ティブ（環境再生型）農業とオーガニック栽培を実践しています。

テイスティング・ノート

柑橘類、オレンジの花、マカダミアナッツの鮮やかな香り。口当たりは明るいながら骨格

があり、キンカン、柿、未熟な桃の風味が余韻に続きます。

・無濾過、無清澄 

・19日間の果皮発酵

・ステンレス・タンクにて6か月間、澱の上で熟成

・低SO2（遊離型亜硫酸：18mg/L）

品種：アルバリーニョ100％ 

アルコール：12.8%

UPC：8-50015-95067-4

希望小売価格：￥5,200 (税込￥5,720)

Orange of Albariño, 2024
Batch#172 “Sevilla”

（前回同一）
Native to Spain, Albariño is a grape varietal prized for its vibrant acidity,
saline edge and age worthiness. Although this Orange Wine is made 
from Albariño grapes and not from Oranges, we named this batch after 
Sevilla, a town in Andalucia Spain famous for its Moorish heritage (so 
is Malek Amrani) and a type of Oranges called Sevilla Orange.

Vintage
The Sierra Foothills 2024 vintage was shaped by favorable
weather with a rainy winter and moderate spring, leading
to healthy vine growth, especially in higher-elevation.
Harvest was the night of August 28th.

Vineyard（前回同一）
Located in the foothills of Sierra Nevada mountains, at an elevation of 
1600 feet, our vineyard sits on mineral rich soil and faces Northwest 
sun exposure. Regenerative farming and organic practices from the
vineyard to the bottle.

Tasting Notes
Vibrant aromas of citrus, orange blossom and Macadamia nut. The 
palate is bright yet textured, trailing with flavors of kumquat, 
persimmons and unripe peach.

• 100% Unfiltered and Unfined Albariño. 済
• 19 days Skin fermented 済
• 6 months of lees aging in a stainless steel tank 済
• Low Sulfites (18mg/L of free SO2) 済
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