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レス・ヴィンヤード 

YouTubeは 

こちらから 

1996年の過酷な冬の後、 

レオネッティ・セラーでは、 

自社畑の植樹と栽培を開始 

し、ブドウの徹底した品質 

管理を実現することとなり 

ました。私たちは、世界ク 

ラスの可能性を秘めた土地 

を探し出し、設計、土造り、 

植樹等、ブドウの育成にか 

かるコストと努力を惜しま 

ずに、畑を作り上げ、今日 

私たちの自社畑はそれぞれ 

がユニークなテロワールを 

確立しています。  
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1977年にゲイリーとナンシー・フィギンズがワラワラ初の商業ワイナリーとして 

レオネッティ・セラーを設立した直後、彼らは業界に衝撃を与えました。 

1978年のカベルネが、ワインステート・ワイン＆スピリッツ・バイイング・ガイド

（Wine Estate Wine & Spirits Buying Guide) 誌で全米TOPのワインに選ばれ、そ

の号の表紙を飾ったのです。この評価はレオネッティをカルト的な地位に押し上げ

ただけではなく、ワシントン州を高品質ワイン産地として確立させる重要な役割を

果たしました。それから46年たった今でも、レオネッティのウェイティング・リスト

は長く伸び続け、ワシントン・カルトワインの代名詞として君臨しています。 

 

メルロが目指すものすべて ＜凝縮、芳醇、滑らかさ＞ 

メルロはカベルネの妹のように思われがちですが、私たちはここワラワラ・ヴァ

レーではメルロが単独で能力を発揮できるワインを生み出すと強く信じており、実

際に時がそれを証明してくれています。私たちは冷涼で、やや土質的に重い畑でメ

ルロを栽培しており、そこから生まれるワインは、凝縮した果実味とシルキーなタ

ンニンを持ちます。 

 

テイスティング・ノート 

この美しいマゼンタ色のメルローは、暖かい夏の日に摘まれたブラックベリーの、

包み込むような香りで始まります。エレガントな香りは、ドライフラワー、湿った

石、ハーブのニュアンスへと発展していきます。口当たりは豊かで口に広がるよう

な質感で、ブルーベリーとブラックベリーの果実の香りが際立っています。豊かで

女性的な味わいで、柔らかく溶け込んだ口当たりと、余韻の長い後味があります。 

 

この素晴らしいワインを最も楽しむためには、サーブする前少なくとも2時間前にデ

キャンタするのがお勧めです。 

 

畑  

・レス 3⃣ 

・ミル・クリーク・アップランド 1⃣ 

・レオネッティ・オールド・ブロック 2⃣ 

 

スコア 

95点 Owen Bargreen 

 

AVA：ワラワラ・ヴァレー 

品種：メルロ100% 

熟成：15か月、 

   新樽と2年目の 

   フレンチオーク、 

 ニュートラルのボッティ社製楕円型大樽を使用 

アルコール：14.4% 

希望小売価格：￥21,000 (税込￥23,100) 
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