
K ヴィントナーズ 

シラー ミルブラント 2020 
 

チャールズ・スミスによるテイスティング・ノート  

深みのある風味でとてもジューシー。ブラックラズベリー、ブラックプラム、ブラックベリー、デーツ。オレンジマーマレード、

挽いた黒胡椒、カルダモン、コロンビアリバーの砂利。シルキーでセクシーなミルブラント。 

ヴィンテージ 

2020年ヴィンテージは、ワシントン州の歴史上、最高のヴィンテージになるかもし

れません。生育期間が長く、温暖であったため、果実が均一に熟すことができ、素晴

らしい出来栄えでした。ワインに集中力があり、リッチで複雑、そして生き生きとし

ています。赤ワインは控えめでエレガントでありながら力強く、驚くほどの緊張感と

バランスを備えています。白ワインとロゼワインは素晴らしくリッチな味わいです

が、ワインを完成させるのに十分な酸とのバランスがとれています。これらのワイン

がどのように進化していくのか、私たちはとても楽しみにしています！  

 

畑 

ノースリッジ・ヴィンヤード（67％)   2003年植樹、ワルーク・スロープの37haの

畑で沖積扇状地の砂利土壌、コロンビア川の氾濫原の上に非常にユニークな場所にあ

ります。表土の下には深さ15-30㎝のカリーチと玄武岩の層があり、カルシウムと鉄

分を豊富に含んだ土壌、根の成長に苦戦を強います。 

 

クリフトン・ヒル（33％)   ミルブラント家が所有、栽培しているこの畑は、表土

60㎝に石が散らばった砂の土壌があり、その下は氷河がもたらした堆積した砂利が

あります。これにより自然に樹勢が制限出来ます。どちらの土壌も非常に水はけが良

いので、キャノピーを完全にコントロールすることが容易です。 

 

スコア 

95ポイント | James Suckling 

93ポイント | Vinous 

 

ワイン・データ 

品種：シラー100％  

産地：ワルーク・スロープAVA 

生産量：2.5t/エーカー 

醸造：野生酵母、ステンレスタンクで全房発酵100%、浸漬52日間、 

         フレンチオークパンチョン（新樽30%）の澱の上で16か月樽熟成 

滴定可能酸度：6.0g/L   pH：3.92   残糖なし  

アルコール：14.0%  

UPC: 1-84745-00100-0 

希望小売価格：￥6,600 (税込￥7,260) 

輸入発売元 

オルカ・インターナショナル株式会社 〒116-0013 東京都荒川区西日暮里 5-2-19 9F 

TEL 03-3803-1635 FAX 03-3803-1637 www.orca-international.com 

チャールズ・スミス 

YouTubeは 

こちらから 


