
キング・エステートは、30年の歴史の初期にピノ・グリで羨望の的となる評判

を確立し、今日に至っています。ウィラメット・ヴァレーは、ブドウの生育に

最適な条件を備えており、冷涼な気候で標高の高い場所にあるキング・エス

テートは、ピノ・グリを育てるのに理想的な場所です。キング・エステートの

ピノ・グリは、自社畑と志を同じくするパートナー畑から収穫された最高級の

ブドウを使用しており、優れた品質とサステナブルな農法へのこだわりが感じ

られます。 

 

テイスティング・ノート 

クラシックなピノ・グリの特徴である、熟した洋ナシ、ライムの皮、桃、スイ

カズラ、レモンの花の香りが立ちのぼります。まろやかな口当たりで始まり、

アジア梨、キーライム、ネクタリンの熟した果実味にジャスミンと湿った石板

の風味が加わります。その後、明るい酸味がフレッシュでバランスの取れた余

韻へと続きます。 

 

ワインメイキング 

品種の特徴と香りの複雑さを保つために、100％ステンレスタンクで温度調節

しながら発酵します。熟成は澱と共にステンレスタンクで4ヶ月間。 

 

ヴィンテージ・ノート 

2023年は、冷涼で雨の多い春から始まり、出芽を遅らせるとともに収穫の遅れ

を予感させました。しかし、この懸念は、4月下旬の芽吹きから6月の大半にか

けて続いた劇的な温暖化傾向によって解消されました。開花は6月中旬に訪れ、

キング・エステート設立以来、開花までの期間が最も短い年となりました。夏

の天候は、8月中旬に最高気温100℉（37.7℃）を記録した短期間の猛暑によっ

て一時的に中断されたのみに留まった完璧な気候でした。収穫は9月12日に始

まり、自社畑から最初の果実が収穫されました。その後、嵐の影響で一時中断

しましたが、10月1日に再開され、さらに雨が降る直前の10月14日に収穫が終

了しました。このヴィンテージのワインは、際立って素晴らしい品質です。 

 

品種：ピノ・グリ100% 

産地：ウィラメット・ヴァレー 

畑：キング・エステート50%、ゴーシー17％、コライア5％、リッチズ・ロード

5%、ファイファー4%、フィッツパトリック3%、シルヴァン2％、ウォール

ナット・リッジ2％、その他12％ 

アルコール： 13.5%  

UPC： 7-68675-96012-7      

希望小売価格：￥4,300 (税込￥4,730)   

輸入発売元 

オルカ・インターナショナル株式会社 〒116-0013 東京都荒川区西日暮里 5-2-19 9F 

TEL 03-3803-1635 FAX 03-3803-1637 www.orca-international.com 

YouTubeは 

こちらから 

 

キング エステート 

ピノ グリ 2023 

オーナー 

ジャスティン・キング 

ワイナリー（ロレーン・ヴァレー） 


