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レッド ブレンド 2022

ストリートアートは、ワイン造りに似ている。どちらも環境が作品に影響を与え、アーティ

ストと景観がコラボレートするのだ。

ヴィンテージノート

・2022年は、例年より涼しく雨の多い春で幕を開けました。4月から7月にかけて平均

を下回る気温が続き、成熟が遅れました。

・収穫は平均的なヴィンテージより2週間遅れて始まりました。土壌の水分が豊富だっ

たため、見事な樹冠が育ち、適度な収穫量となりました。

・果実の品質は極めて高く、厳選したブドウは予想より早く収穫する必要があったも

のの、素晴らしい酸味と豊かな風味を備えた非常に有望なワインが期待できます。

ブドウ

・コロンビア川に近く降雨量が少ない畑で育ったブドウから、深みのある凝縮した果実

味と、洗練された質感を持つワインが生まれます。

・最終的なブレンドの40%は、ホースヘブンヒルズの中心部に広がる畑のブドウを使用。

・このブレンドでは、マルベックが主役を果たし、カベルネ・ソーヴィニヨンと控えめなカベ

ルネ・フランと美しく融合しました。

ワインメイキング

・選別したブドウのうち50％は、発酵後約9ヶ月間果皮と浸漬させるため、非常に複

雑でフレッシュな特徴を示します。長時間浸漬したワインは、タンニンの構造が最適に

なる瞬間に果皮から引き抜かれました。

・10％未満をコンクリートタンクで発酵。フレンチオーク旧樽100％で11ヶ月熟成

フードペアリング

ビーフスライダー、シトラスマリネ・ポークサンドイッチ、ビーフとポークのミートボール（チポト

レソース）によく合う赤のブレンドです。

テイスティングノート

風味はイチジク、黒プラム、甘草の根が層をなし、テクスチャーは角ばっているが洗練さ

れており、後味にはチョコレートガナッシュのニュアンスが感じられます。

品種： カベルネ・ソーヴィニヨン55％

 マルベック34％  

カベルネ・フラン11％ 

産地・AVA：コロンビア・ヴァレー

アルコール：14.6%

PH：3.88

TA：0.55g/100 mL

UPC：0-88586-00921-1

希望小売価格：￥4,700（税込￥5,170)

デーン・デイ

輸入発売元

オルカ・インターナショナル株式会社 〒116-0013 東京都荒川区西日暮里 5-2-19 9F

TEL 03-3803-1635 FAX 03-3803-1637 www.orca-international.com

カタログ ワイナリー詳細

デザイナー ジィマー

2021

ストリートアートは、ワイン造りに似ている。どちらも環境が作品に影響を与え、アー

ティストと景観がコラボレートするのだ。

ヴィンテージノート

2021年は非常に温暖な生育期で、ワインに力強く凝縮した風味をもたらしました。

そして収穫期の典型的な冷涼な夜は、ワシントンの特徴である素晴らしい自然の

酸味を保つのに役立ちました。赤ワインは色が濃く、濃縮感があり、白ワインは品

種の個性があり、明るい生き生きとしたワインが生まれました。

ブドウ

・コロンビア川に近く降雨量が少ない畑で育ったブドウから、深みのある凝縮した果

実味と、洗練された質感を持つワインが生まれます。

・最終的なブレンドの60%は、ホースヘブンヒルズの中心部に広がる畑のブドウを使

用。

・このブレンドでは、マルベックが主役を果たし、カベルネ・フランと控えめなカベルネ・

ソーヴィニヨンと美しく融合しました。

ワインメイキング

・選別したブドウのうち50％は、発酵後約9ヶ月間果皮と浸漬させるため、非常に

複雑でフレッシュな特徴を示します。長時間浸漬したワインは、タンニンの構造が

最適になる瞬間に果皮から引き抜かれました。

・10％未満をコンクリートタンクで発酵。フレンチオーク旧樽100％で11ヶ月熟成

フードペアリング

ビーフスライダー、シトラスマリネ・ポークサンドイッチ、ビーフとポークのミートボール（チ

ポトレソース）によく合う赤のブレンドです。テイスティングノート

ラズベリー、ホワイトティーの葉、フレッシュミントとラベンダーのほのかな洗練された香

りで幕を開けるワインです。フレーバーはミルクチョコレート、イチジクの濃縮果汁、ダー

クプラム、リコリスが重なり、質感は角ばっているが洗練されており、フィニッシュには

チョコレートガナッシュの特徴があります。

品種：マルベック57％  

カベルネ・フラン29％ 

カベルネ・ソーヴィニヨン14％

産地・AVA：コロンビア・ヴァレー

アルコール：14.3%

PH：3.8

TA：0.58g/100 mL

UPC：0-88586-00921-1

希望小売価格：￥4,500（税込￥4,950)

COLUMBIA VALLEY 2022 Red Blend

VINTAGE NOTES
• The 2022 season started with an unusually cool and 
wet spring. We saw below average
temperatures from April until July which caused a delay 
in ripening.
• Our harvest started two weeks later compared to the 
average vintage. All the moisture in
the ground helped develop beautiful canopies with a 
nice size crop.
• The quality of fruit was outstanding and though we 
had to harvest select grapes earlier
than expected, the wines are very promising, showing 
nice acidity, and great flavors.

VINEYARD NOTES
前年同様• The region’s low rainfall and proximity to the 
Columbia River yields concentrated fruit
with depth, and a refined textural composition.
済• 40%（前年60％） of the final blend was sourced 
from vineyards sprinkled in the heart of the Horse
Heaven Hills.
済CSとCFが入れ替わっている• Malbec played a large 
role in this blend, pairing beautifully with Cabernet 
Sauvignon and
a modest dash of Cabernet Franc.

WINEMAKING NOTES（前年同様）
• INTRINSIC has tremendous complexity because 50% of 
the grapes stayed on the skins
after fermentation for approximately 9 months.
• The extended macerated wines were drained off skins 
at the moment where the tannin
structure was optimal.
• Less than 10% of wine was fermented in concrete 
tanks. 15% of the final blend aged in
100% neutral French oak for 11 months.

RECOMMENDED FOOD PAIRING（前年同様）
This red blend pairs nicely with beef sliders, citrus 
marinated pork sandwiches, and beef
and pork meatballs in a chipotle sauce.

TASTING NOTES
The flavors are layered with fig, dark plum and licorice 
root, and the texture is angular, yet
sophisticated, with chocolate ganache details on the 
finish.

TA: 0.55g/100mL 済
PH: 3.88 済
ALCOHOL: 14.6% 済
BLEND: 済
55% Cabernet Sauvignon,
34% Malbec,
11% Cabernet Franc

2021

ADDITIONAL NOTES（前VT完全同一文章）

Street art bears an uncanny resemblance to winemaking. For both, the environment affects the

final art, resulting in a collaboration between artist and landscape.

VINTAGE NOTES

2021 was a very warm growing season which resulted in intensely concentrated flavors in

the wines.

Our typical cool nights during harvest helped us retain the wonderful natural acidity

Washington is known for.

The season produced red wines dark in color and dense in concentration and white wines

with varietal character and bright vibrancy.

VINEYARD NOTES（２段落目まで前VT完全同一文章。3段落目が新たに登場してます）

The region’s low rainfall and proximity to the Columbia River yields concentrated fruit

with depth, and a refined textural composition.

60% of the final blend was sourced from vineyards sprinkled in the heart of the Horse

Heaven Hills.

Malbec played a larger role in this blend, pairing beautifully with Cabernet Franc and a

modest dash of Cabernet Sauvignon on top.

WINEMAKING NOTES（２段落目まで前VT完全同一文章。3段落目が異なります）

INTRINSIC has tremendous complexity because 50% of the grapes stayed on the skins

after fermentation for approximately 9 months.

The extended macerated wines were drained off skins at the moment where the tannin

structure was optimal.

Less than 10% of wine was fermented in concrete tanks. 15% of the final blend aged in

100% neutral French oak for 11 months.

RECOMMENDED FOOD PAIRINGS（前VT完全同一文章）

This red blend pairs nicely with beef sliders, citrus marinated pork sandwiches, and beef

and pork meatballs in a chipotle sauce.

TASTING NOTES（前VT完全同一文章）

This wine opens with refined notes of raspberry, white tea leaves, a hint of fresh mint and

lavender. The flavors are layered with milk chocolate, fig reduction, dark plum and licorice root,

and the texture is angular, yet sophisticated, with chocolate ganache details in the finish.

TA: 0.58 g/100 mL済

PH: 3.8済

ALCOHOL: 14.3%済

BLEND: 57% Malbec, 29% Cabernet Franc, 14% Cabernet Sauvignon済
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