
100点 International Wine Report 

ワラワラ・ヴァレーのテロワールを見事に表現したワイン。香りはブルーベリー、潰したブ

ラックプラム、ローストハーブ、焦がしたローズマリー、スモークド・シーソルトに、スモー

クベーコン、エスプレッソ豆、砕いた黒鉛が幾層にも重なります。冷涼なヴィンテージがもた

らす見事な均整と、エレクトリックな酸がワインの深みと力強さを絶妙に支えています。 

味わいは贅沢なまでに層をなし、ダークプラムや砂糖漬けラズベリーが、’うま味’を帯びた風味

と深いミネラルの核に支えられています。タンニンは洗練されていながらもしっかりとして骨

格を持ち、ワインを軽やかでバランスの取れたフィニッシュへと導き、鉄分、オリーブタプナー

ド、野生のスミレのニュアンスを長く残します。息をのむほど複雑かつ深いシラーで、今後15

年以上の熟成でさらに美しく進化するでしょう。強くお勧め。 

100点 Owen Bargreen、97点 jebdunnuck.com、96点 James Suckling 

 

植樹：2008年 畑：1.3ヘクタール 畝間：約0.9ｘ0.9ｍ 1ヘクタール当たり11,910本 

仕立て：シュール・エシャラ   1本のブドウの樹に1本の添木          標高：262ｍ 

畑：この畑はワラワラヴァレーのオレゴン州側のワラワラ川の太古の川床に植えられた畑で

す。表土は30〜46センチのシルト質ロームと玄武岩の玉石が混ざっています。その下に

は、純粋に圧縮された石畳の層があり、場所によっては30m以上もの深さがあります。 

栽培：ブドウ畑はベルギーとペルシュロンの輓馬によって2008年からバイオダイナミック農法

 で栽培しています。 

 

品種：シラー100％ 

産地・AVA：ワラワラ・ヴァレー 

熟成：100％フレンチ・オーク 15ヶ月間熟成。新樽使用率 0% 

リリース：2025年2月17日 

生産量：355ケース 

アルコール：13.5% 

希望小売価格：￥35,500（税込￥39,050) 

ワシントン州のカルトワイン”ホースパワー”。リリース以来各専門誌で大絶賛、瞬く間にスターワインとなり、アメリカ国内で

は、メーリングリストで販売、多くの人たちが列をなして毎年のリリースを待ち望むワインです。 

 

ホースパワーヴィンヤーズは、その名の通り馬力のみで畑を耕しています。カユースで世界のワイン通から羨望のまなざしを受

ける事となった、ヴィニュロン（ワイン栽培家）のクリストフ・バロン。彼の祖父の時代はすべての畑に馬がいました。クリス

トフはワラワラで最初にバイオダイナミックを採用しただけではなく馬を耕作に使用した最初の人物でもあります。この畑は機

械ではなく馬しか入れない狭い密植が特徴的です。 

 

シャンパーニュ出身の天才クリストフ・バロンがカユースの後に手掛ける希少レーベルで、畑は完全に馬の力のみ、除草剤、化

学肥料、殺虫剤や殺菌剤を一切使わず、バイオダイナミック農法で耕しています。クリストフのチームは伝統と歴史を表現し、

そして今もその歴史を刻んでいます。このワインはクリストフと彼のルーツとの繋がり。そして伝統的な技法と家族へのオマー

ジュです。地球のように、古きも新しきもすべてを受け入れる。それがホースパワー ヴィンヤーズ。 

ヴィニュロンのクリストフ・バロン 

 

ホースパワー ヴィンヤーズ 

シラー シュール エシャラ ヴィンヤード 2022 
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