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ワイナリー（ダンディ・ヒルズ）

カタログ ワイナリー詳細

アメリカで最も多くの賞をとったワイナリーの一つ。
オーナーのグレースとケン・エヴェンスタッドは、アメリカ産ピノノワールが市場に出回る前の
1989 年にオレゴンに移住し、その頃から世界クラスのピノノワールをこの地で造るという
夢を追いかけてきました。 1990 年のファースト ヴィンテージ以来数々の栄誉ある賞を
受賞し、今も高評価を得続けています。ワイナリー名は娘セリーヌから、最初に植えた
畑名は息子マーク・ブラッドフォードにちなむ家族経営のワイナリーです。

ドメーヌ セリーヌの故共同創設者ケン・エヴェンスタッドの理想を具現化した「モノグラ
ム」は、ウィラメット ヴァレーのピノノワールならではの力強く、骨格のしっかりとしたスタイ
ルを体現しています。超少量生産のこのワインは、セラーから手作業で厳選された最
高級の樽から丁寧にブレンドされ、完璧な熟成が得られるまで大切に寝かせられまし
た。「モノグラム」ピノノワールは、当ワイナリーで最も期待を集める逸品であり、ドメーヌ 
セリーヌのラインナップの中でも最も人気のあるワインの一つです。

ヴィンテージ＆テイスティングノート
このワインは、グラスに注ぐと深いルビーレッドの色調を魅せ、ベリーのコンポート、ラベン
ダー、ミント、甘いタバコの煙、アニスといった洗練された香りを放ちます。口に含むと、
ブラックカラント、リコリス、オールスパイスの風味が濃縮されており、豊かなテクスチャー
としっかりとしたタンニンに支えられ、長く風味豊かな余韻が続きます。この最高峰のワ
インには、ジュニパーベリーソースを添えた鹿肉のローストロイン、あるいは最高級の熟成
ビーフの牛肉の骨付きリブロースが最適です。

スコア
99点　 Owen Bargreen
97点　 James Suckling

品種：ピノノワール 100％
産地：ダンディ ヒルズ
収穫日： 2021 年 9月 8 日～ 9月 24日
瓶詰： 2023 年 4 月 20 日
樽熟成：フレンチオーク樽で 18 か月
アルコール： 14.2%
希望小売価格：￥ 80,000 ( 税込￥ 88,000)

自社畑はすべて
LIVE 認証を受けています。
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