
YouTubeは 

こちらから 

ドメーヌ セリーヌ 

ピノ ノワール ヤムヒル キュヴェ 2022 

アメリカで最も多くの賞をとったワイナリーの一つ。 

オーナーのグレースとケン・エヴェンスタッドは、アメリカ産ピノ・ノワールが

市場に出回る前の1989年にオレゴンに移住し、その頃から世界クラスのピノ・ノ

ワールをこの地で造るという夢を追いかけてきました。1990年のファースト・

ヴィンテージ以来数々の栄誉ある賞を受賞し、今も高評価を得続けています。ワ

イナリー名は娘セリーヌから、最初に植えた畑名は息子マーク・ブラッドフォー

ドにちなむ家族経営のワイナリーです。 

 

ヤムヒル・キュヴェは、ワイナリーのワインのメインとなる各畑のピノ・ノワー

ルをブレンドすることで、ヴィンテージが違っても一貫性のあるワインをつくり

続けています。ドメーヌ・セリーヌのワイナリーがある地域名にちなんで名付け

られたこのブレンドには、ヤムヒル・カールトン、ダンディ・ヒルズ、イオラ・

アミティの各AVAのブドウが使用されています。 

 

テイスティング・ノート 

2022年ヴィンテージは、バラの花びら、クランベリー、イチゴ、ダークチェリー

の芳香を放ち、ほのかな柔らかなオークの香りが縁取っています。口に含むと、

杉とプラムのウッディな風味が丸みを帯びたしなやかな口当たりを生み出し、絹

のように滑らかでシームレスなフィニッシュへと導きます。ほのかな旨味と親し

みやすい味わいが特徴で、スパイシーなタイ料理やボリュームたっぷりのイタリ

アンから、ハンバーガーやピザに至るまで、幅広い料理と見事に調和します。友

人との集まりでも、静かな夜の一杯でも、この万能なピノ・ノワールは、いつで

も完璧な一杯をお約束します。 

 

スコア 

97点 Decanter - Platinum  

93点 James Suckling.com 

 

品種：ピノ・ノワール100％ 

産地：ウィラメット・ヴァレー 

収穫日：2022年9月28日～10月22日 

瓶詰：2024年3月6日～3月13日 

樽熟成：フレンチオーク（新樽50%）で15ヶ月間 

アルコール：13.8% 

UPC：6-89192-37017-9 

希望小売価格：￥13,900 (税込￥15,290) 

 

ケンとグレース・エヴェンスタッド ワイナリー（ダンディ・ヒルズ） 

自社畑はすべてLIVE認証を受けています。 

輸入発売元 
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