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グレースとケン・エヴェンスタッドが生涯を通じて味わってきた偉大なシャンパーニュにイ
ンスピレーションを得たドメーヌ セリーヌの“エヴェンスタッド リザーブ”は、ダンディ ヒルズ
にある自社畑の中でも最も羨望を集めるシングル ヴィンヤードのブドウを使用してい
ます。

ドメーヌ セリーヌでは、品質へのアプローチはブドウ畑から始まります。私たちの 6 つ
のドライファーミングのブドウ畑は、すべて LIVE 認証を受けたサステイナブルの畑で、
低収量を実現し、マイクロクライメイト、標高、太陽への向き、土壌の種類など多
様な特徴を持っています。シャルドネとピノノワールのクローンの選択はそれぞれの場
所に合わせて決めており、それぞれの畑の中の個々のブロックに最適なクローンと
台木の組み合わせを選ぶ事が重要です。さらに、ドメーヌ セリーヌはオレゴン州で最
も古いディジョン クローンのシャルドネの畑をいくつか所有しています。それらはすべ
て標高の高い火山性のジョリー土壌に植えられており、驚くほどのバランスと複雑さ
を持つシャルドネを生み出しています。

畑
ダンディ ヒルズで最も希少な自社畑の単一区画から収穫された果実をブレンド。
エヴェンスタッド家が愛飲した偉大なシャンパーニュにインスピレーションを得て、伝統
的なシャンパーニュ方式で醸造されたマルチヴィンテージのブリュットは、ニューワールド
のスパークリングワインにおける進化の基準を確立しました。

テイスティングノート
バターを塗ったクロワッサンや繊細なペストリーの香り、さまざまな種類のメロン、グラ
ニー・スミス・アップルといった魅惑的な香りが広がり、惹きつけられる、心地よい体
験をもたらします。口に含むと、きめ細やかで長く続く泡が、ブリオッシュ、グラニー・
スミス・アップル、洋梨の香りを伴い、素晴らしい口当たりを生み出します。背景に
ほのかに漂う生姜のニュアンスが複雑さを加え、一口飲むたびに長く余韻を残す、
重層的でクリーミーな後味へと導きます。
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品種：シャルドネ 60％、ピノノワール 34 ％、リザーヴ 6％
産地：ダンディ ヒルズ
収穫期間： 2019年 9月 7 日～ 9月 12 日
デゴルジュマン： 2023年 12月 6 日
樽熟成： 8 か月
アルコール： 12.2%
希望小売価格：￥ 20,000 ( 税込￥ 22,000)自社畑はすべて

LIVE 認証を受けています。

DOMAINE SERENE
‘EVENSTAD RESERVE’ DUNDEE HILLS BRUT
MULTI-VINTAGE 6, SPARKLING WINE

VINEYARD NOTES
Composed with fruit from some of our most coveted 
estate grown single-vineyard sites in the Dundee Hills. 
Our multi-vintage brut is crafted using the Méthode 
Traditionnelle, inspired by the great Champagnes 
enjoyed by the Evenstad family and sets an evolutionary 
benchmark for new world sparkling wine.

VINTAGE & TASTING NOTES
The Domaine Serene, ‘Evenstad Reserve’ Brut M.V. 6 
opens with enticing aromas of buttered croissant and 
delicate pastry notes, melon, cantaloupe, honeydew, 
granny smith apple, creating a captivating and inviting 
experience. On the palate, the fine and persistent 
bubbles create a remarkable texture with notes of 
brioche, granny smith apple, and pear. A subtle hint of 
ginger in the background adds complexity, leading to a 
layered and creamy finish that lingers long after each 
sip.

VARIETAL
60% Chardonnay, 34% Pinot Noir, 6% Reserve
APPELLATION
Dundee Hills
HARVEST DATE
9/7/19 - 9/12/19
DISGORGING
12/6/23
BARREL AGING
8 months
ALCOHOL
12.20%
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