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オーナーの ヨアヴ・ギラットと

ワインメーカーのオンディーン・チャタン

私たちはソノマ・カウンティにこだわり、グルナッシュをベースにしたロゼを造っています。太

平洋とサン・パブロ湾からの霧のパターンと冷涼な風は、ソノマ・カウンティの伝説的なブ

ドウ栽培地域に無類の影響を及ぼしています。エレガントで爽やか、洗練されたロゼを

造りたいという私たちの情熱は、これらの霧と風の区域に位置する畑に私たちを導きま

した。ここで私たちが求める明るい果実味と爽やかな酸味のバランスを達成するために、

緻密で献身的な栽培に取り組み努力している生産者パートナーとの関係を深めていま

す。

フランス・プロヴァンスのワインに敬意を払いながら、ソノマの豊かなブドウ栽培の伝統を

継承したこのロゼは、グルナッシュを基調に、シラー、カリニャン、ムールヴェードルをブレン

ドしています。これらの品種は、果実味と旨味のダイナミックなバランス、そして様々な栽

培技術や地域の微気候への適応力が高く評価されています。使用される果実は全て

伝統的なロゼ醸造専用に栽培され、房ごと優しく圧搾されます。複数の品種をブレン

ドするため、果皮接触時間は品種ごとに大きく異なり、グルナッシュは最も長く、シラー

はごく短時間のみ接触させます。オーク樽は一切使用せず、ブドウ畑からグラスに至る

まで果実のフレッシュさを保つスタイルを目指しています。 

テイスティング・ノート

夢見るようなピンクのほのかな色合いで、明るく陽気な魅力にあふれるこのワインは、春

の花々、ジューシーな核果、森のベリー、爽やかな柑橘、そして風味豊かな植物の香り

が弾けるように広がります。香りは清々しい雨、白桃、牡丹の宴を思わせ、口に含むと

ネクタリン、黄金色のイチゴ、エルダーフラワー、サンザシの実が織りなす爽やかで優雅な

味わいが広がります。 香りは清々しい雨、白桃、牡丹のフェスティバル。口に含むとネ

クタリン、黄金色のイチゴ、エルダーフラワー、サンザシの実がもたらす爽やかで優雅な味

わいが広がります。活気ある余韻には豪雨のようなミネラル感と潮風のささやきが漂い、

生育期を通じてブドウ畑を包む清涼な霧の層への想いを込めています。

スコア

90点 Wine Enthusiast

90点 Decanter World Wine Awards 2025

産地：ソノマ・カウンティ

品種：グルナッシュ主体、シラー、カリニャン、ムールヴェードル

TA：6.4g/L pH：3.29 残糖：0.26%

アルコール：12.5%

UPC：0-40232-09671-6

希望小売価格：￥3,400（税込￥3,740）

（前回内容2023)
Our Grenache-based Rosé sourcing is focused on Sonoma 
County. Fog patterns and cool breezes from the Pacific Ocean 
and San Pablo Bay exert incomparable influence on Sonoma 
County’s legendary viticultural appellations. Our passion for 
crafting elegant, refreshing, refined rosé leads us to sites that 
fall within these misty/breezy zones and we cultivate 
relationships with grower partners who are committed to 
precise, dedicated rosé farming techniques and who strive to 
achieve the balance of bright fruit and crisp acidity that we seek.
(ここから) Angels & Cowboys Rosé is crafted using traditional 
techniques borrowed from the great winemaking domains of 
Provence in the South of France. (ここまで前回と同一) 
Wherever possible we prefer to harvest the grapes at night and 
into the early morning hours in order to get the fruit to the 
winery at its coolest temperature of the day. The fruit is 
delivered directly to membrane presses where a determination 
is made as to how long to allow skin contact prior to pressing. 
As we incorporate a few different varieties into the blend, there 
may be substantial differences in skin contact time, with 
Grenache allowed the longest and Syrah permitted only brief 
skin contact. No oak is employed in the production of this wine
and we aim for a style that preserves the freshness of the fruit 
from vine to glass.

Blushing in a veil of daydream pink, our 2023 Sonoma County 
Rosé blooms with its nose of strawberry and Rainier cherry fruit. 
Light and refreshing on the palate with subtly perfumed red 
currant and raspberry, a splash of citrus and summer stone fruit. 
Racy acidity on the palate, crisp with cloudburst minerality and 
seaspray, the wine finishes on a savory note with peppery 
Bulgarian rose. (ここから)The wine is delicate with elegant 
texture, crisp acidity, and an alluring mineral vibrance. (ここまで
前回と同一)
An eternally food-friendly wine, A&C Rose is a graceful partner 
to a variety of cuisines. 

TECHNICAL 済
Alc: 12.5%
TA: 5.8g/L
pH: 3.40
RS: 0.25%

（前回内容2023)

私たちはソノマ・カウンティにこだわり、グルナッシュをベースにしたロゼを造っています。

太平洋とサン・パブロ湾からの霧のパターンと冷涼な風は、ソノマ・カウンティの伝

説的なブドウ栽培地域に無類の影響を及ぼしています。エレガントで爽やか、洗

練されたロゼを造りたいという私たちの情熱は、これらの霧と風の区域に位置する

畑に私たちを導きました。ここで私たちが求める明るい果実味と爽やかな酸味の

バランスを達成するために、緻密で献身的な栽培に取り組み努力している生産

者パートナーとの関係を深めています。

エンジェルズ＆カウボーイズ ロゼは、南仏プロヴァンスの偉大なワイン生産地から

学んだ伝統的な技法を用いて造られています。可能な限り、ブドウは夜から早朝

にかけて収穫し、その日の中で最も涼しい温度でワイナリーに届けます。果実はそ

のまま膜式プレス機に運ばれ、プレス前にどれくらいの時間果皮と接触させるかを

決定します。数種類の品種をブレンドしているため、果皮との接触時間にはかな

りの差があり、グルナッシュは最も長い時間をかけて熟成されます。

テイスティング・ノート

白昼夢のようなピンクのベールに包まれた2023年のソノマ・カウンティ・ロゼは、スト

ロベリーとレイニアチェリーの果実の香りで始まります。口当たりは軽く爽やかで、ほ

のかに香る赤スグリとラズベリー、柑橘類、そして夏の核果の風味が感じられます。

口に含むと、溌剌とした酸味があり、ミネラルと潮の香りが爽やかに広がり、最後

に胡椒のようなブルガリアのバラが香ばしく香ります。このワインは様々な料理と優

雅に調和します。

スコア

90ポイント Wine Enthusiast

90ポイント Decanter World Wine Awards 2024

産地：ソノマ・カウンティ

品種：グルナッシュ主体、シラー、カリニャン

TA：5.8g/L   pH：3.40   残糖：0.25%

アルコール：12.5%

UPC：0-40232-09671-6

希望小売価格：￥3,400（税込￥3,740）

ANGLES&COWBOYS 2024 ROSE

W I N E M A K E R N O T E S
(ここから) Our Grenache-based Rosé sourcing is focused on Sonoma County. Fog 
patterns and cool breezes from the Pacific Ocean and San Pablo Bay exert 
incomparable influence on Sonoma County’s legendary viticultural appellations. Our 
passion for crafting elegant, refreshing, refined rosé leads us to sites that fall within 
these misty/breezy zones and we cultivate relationships with grower partners who 
are committed to precise, dedicated rosé farming techniques and who strive to 
achieve the balance of bright fruit and crisp acidity that we seek. （ここまで前回同
一)

Inspired by the wines of Provence while honoring Sonoma County’s rich viticultural 
heritage, this Rosé is built on a foundation of
Grenache, complemented by Syrah, Carignane, and Mourvèdre. We
prize these varieties for their dynamic balance of fruit and savory
character, as well as their adaptability to different farming techniques
and regional microclimates. All our fruit is grown exclusively for
traditional rosé production and is gently pressed from whole clusters.

(ここから) As we incorporate a few different varieties into the blend, there may
be substantial differences in skin contact time, with Grenache
allowed the longest and Syrah permitted only brief skin contact. No
oak is employed in the production of this wine and we aim for a
style that preserves the freshness of the fruit from vine to glass.
（ここまで前回同一)

Inviting and cheerful in its daydream-pink blush, our 2024 Sonoma
County Rosé bursts with spring flowers, juicy stone fruit, woodland
berries, zesty citrus, and savory botanicals. The bouquet is a fête of fresh rain, white 
peach, and peony, leading to a crisp, graceful palate of nectarine, golden strawberry, 
elderflower, and hawthorn fruit. A spirited finish lingers with cloudburst minerality 
and a whisper of sea spray—a nod to the refreshing fogbanks that embrace our 
vineyards throughout the growing season.

T E C H N I C A L 済
Alc: 12.5% / TA: 6.4g/L / pH: 3.29 / RS: 0.26%

https://www.shareasplash.com/product/20
24-angels-cowboys-ros


	スライド 1

