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カタログ ワイナリー詳細

（前回内容2020）

ワイナリーで会員の方のみに販売している特別限定ワイ
ンです。

テイスティング・ノート
エキゾチックなスパイス、黒系プラム、ベリージャムの
香りが五感を刺激し、チョコレートムースのほのかな香
りが深みを加えます。濃縮したジャムのような甘みが、
口の中で力強く広がり、森のベリー、レッドカラント、
パイプタバコの香りが顔を覗かせます。主張しつつもバ
ランスの取れたタンニンが構造とフィネスを支え、黒コ
ショウがフィニッシュにさらなる複雑味の層を加えてい
ます。

フード・ペアリング
この万能なワインは、スモークしたブリスケットやソー
スたっぷりのリブ、さらにセミドライトマトのチャツネ
を添えたクリーミーなブリーチーズなど、さまざまな料
理と相性抜群です。

熟成
2年目のアメリカン・オークで28か月

品種：ジンファンデル
産地・AVA：ロダイ
ヴィーガンフレンドリー
グルテンフリー
カリフォルニアルールズ サーティファイド・グリーン
UPC：0-80887-51197-4 
希望小売価格：￥6,500（税込￥7,150）

ワイナリーで会員の方のみに販売している特別限定ワインです。

ワイン造り

ロダイ中心部に40年以上前に植えられた、株仕立て（Gobelet）のドライファーミ

ング（乾燥栽培）ジンファンデルの単一区画のブドウで造った「リザーブ・ジンファン

デル」は、成熟したブドウの樹だけが生み出す深みと個性を余すところなく表現し

ています。

テイスティング・ノート

グラスに注ぐと、ジュニパーベリー杜松果と砕いた胡椒の香りが広がり、その背景に

はトーストした杉の木と乾燥ハーブの香りが重なります。口に含むと、ラズベリージャ

ムやチェリーパイのフィリングを思わせる豊かな風味が、柔らかなタンニンとしなやか

で丸みのある口当たりに包まれています。

品種：ジンファンデル

産地・AVA：ロダイ

熟成：2年目のアメリカン・オークで28か月

リリース：2025年5月

pH：3.64

酸：0.65g/100ml 

アルコール：16.0％ 

ヴィーガンフレンドリー

グルテンフリー

カリフォルニアルールズ サーティファイド・グリーン

UPC：0-80887-51197-4 

希望小売価格：￥6,500（税込￥7,150）

FAMILY OWNED & OPERATED SINCE 1968

ー1968年から続く家族経営ー

6代目のウォレン、ジョディ、

ライアン・ボーグル
テイスティング・ルーム

2022 RESERVE ZINFANDEL LODI

WINEMAKING NOTES
Sourced from a single block of head-trained dry-farmed 
Zinfandel planted over four decades ago in the heart of 
Lodi, this Reserve Zinfandel captures the depth and 
character only mature vines can offer.

TASTING NOTES
In the glass, it opens up with juniper berry and cracked 
peppercorn, layered over a backdrop of toasted cedar and 
dried herbs. On the palate, lush flavors of raspberry jam 
and cherry pie filling are framed by soft tannins and supple, 
rounded texture.

BARREL PROGRAM：28 months in 1-year-old barrels 済
DATE RELEASED：May 2025 済
APPELLATION：Lodi 済

WINE PH3.64 済
ACIDITY0.65g/100ml 済
ALCOHOL16% 済

（前回内容）

2020 Reserve Zinfandel

TASTING NOTES
Aromas of exotic spices, black Doris plum 
and berry preserves greet the senses, 
with a subtle hint of chocolate mousse 
adding depth to the bouquet. 
Concentrated jammy sweetness creates a 
wine that is bold and expansive on the 
palate, revealing notes of forest berries, 
red currant and pipe tobacco. Assertive 
yet balanced tannins contribute to its 
structure and finesse, while black pepper 
provides an additional layer of 
complexity on the finish.

FOOD PAIRINGS
This versatile wine pairs well with a 
variety of foods like smoked brisket, 
saucy ribs and creamy brie topped with 
sun-dried tomato chutney.

BARREL PROGRAM28 months in 1-year-
old American Oak

Certified by the California Rules for 
Sustainable Winegrowing | Vegan 
Friendly & Gluten-Free

Vintage ：2020
Varietal ：Zinfandel
Appellation ：Lodi

限定品
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