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カタログ ワイナリー詳細

ワインメイキング・ノート

ステンレスタンクでの低温発酵や酸素を触れさせない醸造などの伝統的な手法に

より、このソーヴィニヨンブランのさわやかで生き生きとした特徴を表現しています。

テイスティング・ノート

はじけるような、キーライムとグレープフルーツの爽やかな柑橘の香りから始まり、白

胡椒、刈りたてのハーブ、甘いバジルの繊細な香りが重なります。口当たりは明る

くエネルギッシュで、ピリッとした柑橘と青々としたバートレット梨の風味が主体に

なっています。爽やかで食欲をそそる酸味が、シャープで清涼感のある余韻へと風

味を導き、このワインを生き生きとしながらも優雅なバランスに仕上げているのです。

フード・ペアリング

どんな食材にも合わせやすいこのワインは、春の野菜、魚、貝、山羊のチーズなど、

さまざまな料理とよく合います。

品種：ソーヴィニヨン・ブラン

産地：カリフォルニア

発酵：100％ステンレスタンク低温発酵

リリース：2025年9月

pH：3.18

酸： 0.67g/100ml

アルコール： 13.0％

ヴィーガンフレンドリー

グルテンフリー

カリフォルニア・ルールズ ・サーティファイド・グリーン

UPC : 0 80887 49394 2

希望小売価格：￥2,600（税込￥2,860）

FAMILY OWNED & OPERATED SINCE 1968

ー1968年から続く家族経営ー

6代目のウォレン、ジョディ、

ライアン・ボーグル
テイスティング・ルーム

（前回内容2023）
WINEMAKING NOTES（前回と同一）
Classic techniques, such as cold fermentation in stainless steel 
tanks and reductive winemaking, showcase the crisp and vibrant 
character of this Sauvignon Blanc.

TASTING NOTES
This California gem is bursting with bright, vibrant fruit flavors, crisp 
acidity and a clean, fresh profile. It strikes a harmonious balance 
between warm and cool climate characteristics. On the nose, expect 
classic citrus aromas of lemon and key lime, complemented by hints 
of pungent green pear. The palate offers herbaceous notes 
reminiscent of fresh-cut grass, intertwined with delicate hints of 
elderflower and the subtle sweetness of nearly ripened mango. The 
finish is lively and invigorating, leaving behind mouthwatering zesty 
citrus notes.

FOOD PAIRINGS（前回と同一）
This versatile wine pairs well with a variety of foods like spring 
greens, fish, shellfish and goat cheese.

FERMENTATION 済
100% cold fermented in stainless steel
DATE RELEASED
May 2024
WINE PH
3.20
ACIDITY
0.64g/100ml
ALCOHOL
13%
UPC
0 80887 49394 2

（前回内容2023）
ワイン造り
ステンレスタンクでの低温発酵や酸素を触れさせない醸造などの
伝統的な手法により、このソーヴィニヨンブランのさわやかで生
き生きとした特徴を表現しています。

テイスティング・ノート
このカリフォルニアの宝石は、鮮やかで生き生きとした果実味、
爽やかな酸味、クリーンでフレッシュな風味に溢れ、温暖な気候
と冷涼な気候の特徴のバランスを見事に保っています。香りには、
レモンとキーライムのクラシックな柑橘系のアロマが感じられ、
青い梨の刺激的な香りがそれを引き立てます。口に含むと、刈り
たての草を思わせるハーブの香りが、エルダーフラワーの繊細な
ニュアンスと熟しかけたマンゴーのほのかな甘みと絡み合います。
後味は生き生きとして爽快で、食欲をそそるピリッとした柑橘系
の香りが残ります。

ペアリング
どんな食材にも合わせやすいこのワインは、春の野菜、魚、貝、
山羊のチーズなど、さまざまな料理とよく合います。

品種：ソーヴィニヨン・ブラン
産地：カリフォルニア
発酵：100％ステンレスタンク低温発酵
リリース：2024年5月
pH：3.20
酸： 0.64g/100ml
アルコール： 13.0％
ヴィーガンフレンドリー
グルテンフリー
UPC : 0 80887 49394 2
希望小売価格：￥2,600（税込￥2,860）

WINEMAKING NOTES（前回同一）
Classic techniques, such as cold fermentation in stainless steel 
tanks and reductive winemaking, showcase the crisp and vibrant 
character of this Sauvignon Blanc.

TASTING NOTES 
A burst of zesty citrus, key lime and grapefruit opens on the nose, 
layered with subtle tones of white pepper, fresh-cut herbs, and 
sweet basil. e palate is bright and energetic, driven by tangy 
citrus and green Bartlett pear. Brisk, mouthwatering acidity 
carries the flavors through a crisp, refreshing finish, making this 
wine both lively and elegantly balanced.

FOOD PAIRING（前回同一）
This versatile wine pairs well with a variety of foods like spring 
greens, fish, shellfish and goat cheese.

FERMENTATION 100% cold fermented in stainless steel 済

DATE RELEASED September 2025 済

WINE PH 3.18 済

ACIDITY 0.67g/100ml 済

ALCOHOL 13% 済

UPC 0 80887 49394 2 済
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