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カタログ ワイナリー詳細

ワイン造り

カリフォルニア州の最も優れた栽培地域のブドウを使用している私たちのピノ・ノ

ワールは、冷涼な気候のモントレーとソノマ、風通しの良いクラークスバーグ、日当た

りの良いロダイからの果実を組み合わせています。

テイスティングノート

赤いチェリー、ドライラズベリー、バラの花びらの表現豊かな香りで始まり、茶葉と共

に層をなすとほのかな土の香りを帯びたスパイスのニュアンスへと広がります。口に

含むと優雅で柔らかな口当たりが、ジューシーな酸味とシルキーな質感によって支え

られます。ハーブ、秋の落ち葉、そして森の床を思わせるほのかなニュアンスが複雑

さを添え、秋の風情を鮮やかに呼び起こします。

ペアリング

この多様性の高いワインは、セージバターソースをかけたスイスチャードのラビオリ、

ガーリックとワインでソテーしたマッシュルーム、チェリージャムを添えたカリフォルニア

チーズなど、さまざまな料理によく合います。

産地：カリフォルニア

品種：ピノ・ノワール

畑：モントレー、ソノマ、クラークスバーグ、ロダイ

熟成：フレンチオークの新樽とアメリカンオークの旧樽で12ヶ月間

pH : 3.7

酸：0.51g/100mL

アルコール：14.5% 

ヴィーガン・フレンドリー、グルテンフリー、

カリフォルニア・ルールズ ・サーティファイド・グリーン

UPC：0-80887-49631-8

希望小売価格：￥2,700（税込￥2,970）

FAMILY OWNED & OPERATED SINCE 1968

ー1968年から続く家族経営ー

6代目のウォレン、ジョディ、

ライアン・ボーグル
テイスティング・ルーム

(前回内容2022)
WINEMAKING NOTES
Sourced from some of the most sought after vineyards in California, our 
Pinot Noir blends fruit from the growing regions of cool climate 
Monterey & Sonoma, breezy Clarksburg and sunny Lodi (前回は cool 
climateArroyo Seco, breezy Clarksburg and sunny Lodi).

TASTING NOTES
This California Pinot Noir presents an inviting aroma of ripe red 
cherries and raspberries, accompanied by subtle hints of baking spices 
and the earthy essence of the forest oor. Vineyards in cooler climates 
contribute lively acidity and delicate red fruit notes of cherry and 
cranberry, while those in warmer, sun-kissed regions impart richness 
and depth, showcasing notes of ripe raspberry. Subtle nuances of 
vanilla and clove, a result of gentle oak aging, complement the 
ensemble. The outcome is an elegant, medium-bodied wine with silky 
tannins, offering refreshing complexity and nesse.

FOOD PAIRINGS
This versatile wine pairs well with a variety of foods like swiss chard 
ravioli with sage butter sauce, Teleme cheese with cherry preserves 
and mushrooms sautéed with garlic and wine.

AGING（前回と完全同一）
Select lots aged in a combination of new French oak and neutral 
American oak barrels for 12 months.

DATE RELEASED: April 2024
WINE PH: 3.69
ACIDITY: 0.52g/100ml
ALCOHOL: 14.5% 
UPC: 0 80887 49631 8

(前回内容2022)

ワイン造り

カリフォルニア州の最も優れた栽培地域のブドウを使用している私たちの ピ

ノ・ノワールは、冷涼な気候のモントレーとソノマ、風通しの良いクラークスバーグ、日

当たりの良いロダイからの果実を組み合わせています。

テイスティングノート

このワインは、熟した赤いチェリーとラズベリーの魅力的な香りを放ち、ほのかなスパ

イスのニュアンスと森林の大地のエッセンスが感じられます。冷涼な気候の畑のブド

ウからは、生き生きとした酸味とチェリーやクランベリーの繊細な赤い果実の香りが

感じられ、温暖で太陽の光をたっぷり浴びた地域のブドウには、リッチで深みのあ

る熟したラズベリーの香りが感じられます。樽熟成による穏やかなバニラとクローヴの

かすかなニュアンスが、アンサンブルを引き立てています。絹のようなタンニンを持つ

エレガントなミディアムボディのワインに仕上がり、爽やかな複雑さとフィネスを提供

します。

ペアリング

この多様性の高いワインは、セージバターソースをかけたスイスチャードのラビオリ、ガー

リックとワインでソテーしたマッシュルーム、チェリージャムを添えたカリフォルニアチーズ

など、さまざまな料理によく合います。

産地：カリフォルニア

品種：ピノ・ノワール100%

畑：クラークスバーグ、アロヨ・セコ、ロダイ

熟成：フレンチオークの新樽とアメリカンオークの旧樽で12ヶ月間

リリース：2024年4月

pH : 3.69

酸：0.52g/100mL

アルコール：14.5% 

その他：ヴィーガン・フレンドリー  / グルテンフリー

UPC：0-80887-49631-8

希望小売価格：￥2,700（税込￥2,970）

2023 Pinot Noir

WINEMAKING NOTES (前回同一)
Sourced from some of the most sought after vineyards in 
California, our Pinot Noir blends fruit from the growing regions of 
cool climate Monterey and Sonoma, breezy Clarksburg and sunny 
Lodi.

TASTING NOTES
This Pinot Noir opens with expressive aromas of red cherry, dried
Raspberry, and rose petals, unfolding into layered notes of tea leaf
And a hint of earthy spice. On the palate, it delivers a graceful soft
Entry, supported by juicy acidity and a silky texture. Undertones of
Herbs, autumn leaves, and a touch of forest floor lend complexity,
Evoking a distinctly autumnal character.

FOOD PAIRINGS(前回同一)
This versatile wine pairs well with a variety of foods like swiss
chard ravioli with sage butter sauce, teleme cheese with cherry 
preserves and mushrooms sautéed with garlic and wine.

AGING (前回同一)
Select lots aged in a combination of new French oak and neutral 
American oak barrels for 12 months.

WINE PH 3.7 済
ACIDITY 0.51g/100ml 済
ALCOHOL 14.5% 済
UPC 0 80887 49631 8 済
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