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カタログ ワイナリー詳細

ワインメーカーから

このワインは、マールボロ産地内の2つの特徴的な地域で栽培されたブドウから造ら

れました。北部のワイラウ・ヴァレー産は、熟した柑橘類やトロピカルフルーツ―パッ

ションフルーツ、グレープフルーツ、ライムといった香り―が際立ち、生き生きとした酸味

と滑らかな口当たりが特徴です。一方、アワテレ・ヴァレー産のブドウは、より涼しい

気候ならではの個性を持ち、鋭い酸味、際立ったミネラル感、そしてレモングラスや

刈りたてのハーブのような爽やかなハーブの香りが特徴です。

テイスティング ノート  

ステンレスタンクで低温発酵を行い、マールボロ特有の生き生きとした魅力を封じ込

めたこのワインは、澱の上で短期間熟成させることで、フレッシュさと華やかな香りを

保ちつつ、豊かな口当たりを醸し出しています。ピンクグレープフルーツやパッションフ

ルーツの濃厚な香りに、爽やかなレモングラスと繊細な火打石のようなニュアンスが

加わり、華やかさを引き立てています。チオール由来のエキゾチックな香りがトロピカル

な生命力に深みを与え、活き活きとした酸味と重層的な複雑さが絶妙なバランス

を成しています。

ラベルの動物：シャチ／オルカ

シャチは獰猛な知能の持ち主として知られ、自分の生育環境を支配するための戦

略を練り、しばしば集団で目標を達成します。私たちのソーヴィニヨン・ブランは力強

く、また、ニュージーランドの沿岸がシャチの生育地であることから、この知的なハンター

は、私たちの最新ワインに最適な究極の捕食者となりました。

テクニカルデータ

品種：ソーヴィニヨン・ブラン  産地：ニュージーランド・マールボロ

発酵：ステンレスタンク100%   

TA：0.72 g/100mL pH：3.03

アルコール：12.5％

グルテンフリー / ヴィーガン・フレンドリー

UPC： 0-80887-55108-6

希望小売価格：￥4,200 (税込￥4,620)

TECHNICAL DATA:
VINTAGE: 2024
VARIETAL: Sauvignon Blanc
APPELLATION: Marlborough, New Zealand | Found on 
the northern 
edge of the southern island, Wairau Valley produces 
grapes that are challenged by powerful sea breezes 
that temper intense sun exposure. The vineyards 
sit atop an ancient glacial valley, providing diverse 
soil types.
AGING: 100% stainless steel fermented
TASTING NOTES:

TA: 0.71g/100mL
pH: 3.17
ALCOHOL: 12.5%
UPC: 0 80887 55108 6
RELEASE DATE: February 2025
DIETARY DETAILS: Gluten Free/Vegan

（前回内容 2024)
栽培地域：ニュージランド・マールボロ ニュージーランド南島の北端に位置す
るマールボロのワイラウ・ヴァレーでは、強烈な日差しを和らげる強力な海風に
さらされたブドウが栽培されています。ブドウ畑は太古の氷河期の谷の上にあり、
多様な土壌タイプを備えています。

テイスティング ノート  
この“キラー“ソーヴィニヨン・ブランは、一口ごとに典型的なニュージーランド
体験をお届けします。グラスから溢れ出すその表現豊かで際立ったアロマは、
パッションフルーツ、キウイ、そして紛れもない西洋ツゲの青々とした香りを強
烈に放ちます。口に含むと、このワインは活き活きとしていて、電撃が走るよう
です。ジューシーな酸味がコアとなり、濡れた石のようなミネラル感を際立たせ、
骨格と刺激を与えます。フレッシュなキーライムの皮の香りがキリリとした明る
さをもたらし、ほのかなバジルと猫のようなニュアンスが、そのハーブの複雑さ
を引き立てています。

ラベルの動物：シャチ／オルカ
シャチは獰猛な知能の持ち主として知られ、自分の生育環境を支配するための戦
略を練り、しばしば集団で目標を達成します。私たちのソーヴィニヨン・ブラン
は力強く、また、ニュージーランドの沿岸がシャチの生育地であることから、こ
の知的なハンターは、私たちの最新ワインに最適な究極の捕食者となりました。

テクニカルデータ
品種：ソーヴィニヨン・ブラン   産地：ニュージーランド・マールボロ
発酵：ステンレスタンク100%   
TA：0.71 g/100mL     pH：3.17
アルコール：12.5％
リリース：2025年2月
グルテンフリー / ヴィーガン・フレンドリー
UPC： 0-80887-55108-6
希望小売価格：￥4,000 (税込￥4,400)

ジャガーナット

マールボロ・ソーヴィニヨン ブラン 2025

絶対的な力、圧倒的な力と勢い 

前回内容2024
TASTING NOTES:
Our Juggernaut Sauvignon Blanc delivers a quintessential
New Zealand experience in every sip. It’s expressive and
pronounced aromatics leap from the glass, showcasing an
intense bouquet of passion fruit, kiwi, and the unmistakable
green snap of boxwood. On the palate, this wine is vibrant
and electric. A juicy core of acidity highlights the minerality of
wet stone, lending structure and pungency. The fresh notes of
key lime zest add a tangy brightness, while subtle undertones
of basil and feline nuances round out its herbal complexity.

2025 Sauvignon Blanc

FROM THE WINEMAKER
The 2025 Sauvignon Blanc was made from grapes 
grown in two distinctive areas of the Marlborough 
appellation. In the North the Wairau Valley showcases 
ripe citrus and tropical fruit – think passion fruit, 
grapefruit and lime with vibrant acidity and supple mid 
palate. The Awatere Valley fruit brings a cooler climate 
edge, marked by piercing acidity, pronounced minerality 
and lifted herbal notes such as lemon grass and fresh 
cut herbs.

TASTING NOTES
Fermented cool in stainless steel to capture 
Marlborough’s signature vibrancy, the wine was aged 
briefly on fine lees to build texture while maintaining 
freshness and aromatic lift. Intense aromas of pink 
grapefruit and passion fruit are lifted by bright lemon 
grass and a delicate flinty nuance. There is an exotic, 
thiol - driven intensity that amplifies the wine’s tropical 
energy while balancing the zesty acidity with layered 
complexity.

栽培地域：ニュージランド・マールボロ ニュージーランド南島の北端に位置するマール

ボロのワイラウ・ヴァレーでは、強烈な日差しを和らげる強力な海風にさらされたブドウ

が栽培されています。ブドウ畑は太古の氷河期の谷の上にあり、多様な土壌タイプ

を備えています。
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