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カタログ ワイナリー詳細

ワインメーカーから

カリフォルニア・ノースコーストの厳選された畑で収穫したシャルドネは、果実の純

粋さと熟成によるニュアンスを反映しています。フランス産とアメリカ産の様々な

年数のオーク樽で熟成され、複雑さを重ねつつもフレッシュさを損なうことはありま

せん。

テイスティング・ノート  

香りは魅惑的なカスタードのような豊かさがチーズケーキや焼き菓子クリームを思

い起こさせます。火を入れたアプリコット、果樹園の完熟果実、ほのかな柑橘の

香りが絡み合い、控えめなオークの風味が温かみとトーストのような深みをもたら

します。口当たりはフレッシュでありながらバランスが取れており、クリーミーな深み

と鮮やかな果実味が調和しています。

ラベルの動物：ホオジロザメ

ホオジロザメは、サンフランシスコの北、ソノマ・コースト沿いの冷たく荒々しい海に

頻繁に出没することで知られています。この地域では、ブドウ畑は霧やミスト、そ

して夏の冷涼な気温と戦っています。このような要因によって、ブドウの酸が保た

れ、ワインに求められる骨格と、わずかな噛み応えが生まれます。ジャガーナット

のシャルドネにふさわしい真のトップ・プレデター（捕食者）を選ぶとしたら、我々

の 「偉大な白 」にこれ以上の適役はいないでしょう。

スコア

90点 Wine Enthusiast

品種：シャルドネ

AVA・産地：ノース・コースト

樽：オーク樽(フランス産 / アメリカ産)

TA：0.64g/ 100mL

pH：3.39

アルコール：14.5％

リリース日：2023年10月

グルテンフリー、ヴィーガン・フレンドリー、

カリフォルニア・ルールズ ・サーティファイド・グリーン

UPC：0 80887 55106 2

希望小売価格：￥4,600 (税込￥5,060)

（前回内容2022）
APPELLATION（前回と完全同一）
Sonoma Coast | Unpredictable conditions on 
Sonoma County’s far coast require resolute 
Chardonnay vines to persevere against stealthy fog 
and little sunlight. 

TASTING NOTES
At first sip, this Chardonnay is balanced (前回は 
fruit-forward) and refreshing. Crisp green apple, 
Asian pear and lemon meringue pie take center stage 
in our classic, cool-climate Chardonnay. More subtle 
tones of stone fruit, honeysuckle and yellow plum 
develop in the mid-palate while barrel fermentation 
and sur lie aging finish this Chardonnay with rich 
flavors of vanilla bean, toasted oak and subtle hints 
of baking spices (前回は butter cream and subtle 
hints of baking spices and clove). Well balanced 
acidity gives this lively wine structure and the perfect 
amount of bite.

About the Great White Shark
Great White Sharks are known to frequent the cold 
and turbulent waters north of San Francisco along the 
Sonoma Coast. In this region, vineyards fight fog, mist 
and cooler summer temperatures. These factors allow 
acidity to be preserved in the grapes creating a 
sought-after structure in the wine and maybe just a 
little bit of bite. When it came to choosing an alpha 
predator for Juggernaut’s Chardonnay, there was no 
better fit for our “great white.”

ボーグルの最上級ワインが満を持して登場！

JUGGERNAUT / ジャガーナット
絶対的な力、圧倒的な力と勢い 

SONOMA COAST
CHARDONNAY 2022
ソノマ コースト・シャルドネ

TA: 0.60g/100mL 済
pH: 3.52 済
ALCOHOL: 13.50% 済
UPC: 0 80887 55106 2 済
RELEASE DATE: October 2023 済
DIETARY DETAILS: Gluten Free/Vegan 済

BARREL PROGRAM: 済
86% barrel fermented in 1 & 2-year-old French oak, 14% 
stainless steel fermented.

（前回内容2022）
バランスと見事な骨格、抜群の酸味の刺激
このシャルドネの複雑で洗練された口当たりは、フレンチオークとアメリカンオーク、
ステンレスタンク、シュール・リー熟成のコンビネーションによって生み出されてい
ます。オーク樽から感じられるバニラビーンズやバタークリーム、ステンレスタンク
から感じられる核果品種の特徴、そしてシュール・リー熟成から生まれるまろやかで
贅沢な口当たりなど、それぞれの手法が最終ブレンドに特別なものをもたらしている
のです。

ソノマ・コーストで素晴らしいシャルドネが生まれる理由
ソノマ・コーストでは、一年中霧と強風に見舞われます。この地では標高の低い畑の
ブドウでさえも、シャルドネやピノ・ノワールなどのブルゴーニュ品種を完熟させる
ため、一滴の光も逃すまいと奮闘しています。その結果、糖度が低く、酸度が高いブ
ドウが育ち、骨格がしっかりして、さまざまな料理に合う爽やかな味わいが生まれる
のです。

テイスティング・ノート  
一口目から、爽やかな味わいを感じるバランスのとれたシャルドネです。冷涼な気候
で育ったこのシャルドネは、さわやかな青リンゴ、アジアの梨、レモンメレンゲパイ
が主役です。中盤には核果、スイカズラ、黄色いプラムのほのかな風味が広がり、樽
発酵とシュール・リー熟成による、バニラビーンズの豊かな風味がこのシャルドネを
仕上げています。バランスのとれた酸が、この快活なワインに骨格を与え、完璧な口
当たりを体験出来ます。

ラベルの動物：ホオジロザメホオジロザメは、サンフランシスコの北、ソノマ・コー
スト沿いの冷たく荒々しい海に頻繁に出没することで知られています。この地域では、
ブドウ畑は霧やミスト、そして夏の冷涼な気温と戦っています。このような要因に
よって、ブドウの酸が保たれ、ワインに求められる骨格と、わずかな噛み応えが生ま
れます。ジャガーナットのシャルドネにふさわしい真のトップ・プレデター（捕食
者）を選ぶとしたら、我々の 「偉大な白 」にこれ以上の適役はいないでしょう。

テクニカルデータ
品種：シャルドネ
AVA・産地：ソノマ・コースト
樽：フレンチオーク古樽（86%）と、ステンレスタンク（14%）で発酵
TA：0.60g/ 100mL
pH：3.52
アルコール：13.5％
リリース日：2023年10月
グルテンフリー
ヴィーガン・フレンドリー
UPC：0 80887 55106 2
希望小売価格：￥4,600 (税込￥5,060)

FROM THE WINEMAKER
Sourced from select vineyards across California’s North 
Coast, this Chardonnay reflects both the purity of its 
fruit and the nuance of its elévage. The wine was aged 
in a mix of French and American oak of various ages, 
layering complexity without overshadowing the 
freshness.

TASTING NOTES
On the nose, inviting custardy richness evoke 
cheesecake and pastry cream. Grilled apricot, ripe 
orchard fruits, and a hint of citrus weave through the 
profile, while subtle oak influence bring warmth and 
toasty dimension. The palate is fresh yet balanced, 
carrying creamy depth alongside vibrant fruit.

NORTH COAST CHARDONNAY 2023

ノース・コースト シャルドネ

ジャガーナット

ノース コースト・シャルドネ 2023

絶対的な力、圧倒的な力と勢い 
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