
ヒルサイド（丘陵地）のブドウ畑がカベルネにとって特別である訳 

急峻な丘陵地のブドウ畑は、究極のチャレンジです。山岳地帯の地形は、生産者と

ブドウの樹の両方に試練を与えます。しかし、その結果は間違いなく素晴らしいも

のです。 

これらのヒルサイドに位置する畑は、水の供給が少なく、岩石の多い土壌のため栄

養分も少なくなります。このような条件がブドウにストレスを与え、結果として収

穫量はほんのわずかとなります。 

このような厳しい環境下では、ブドウは成長に苦労し房の数が減り実の大きさも小

さくなります。その結果、豊かに熟し強烈に凝縮されたフレーバーと複雑さを持っ

た果実が得られるのです。私たちのヒルサイドの畑は特別な存在です。そして、そ

こから生まれるワインもまた特別なものなのです。 
 

純粋、強烈そしてシームレスなストラクチャー 

フレンチオークは、ヒルサイドの凝縮した果実を、比類ないほど豊かで滑らかで、

贅沢な質感を持つワインへと見事に変化させます。 

ジャガーナット・ヒルサイド・カベルネは、獰猛で勇敢、そして美味しいワインです。 
 

ワインメーカーのコメント 

野生ブラックベリーと茨の茂る森の果実の香りが、ローストしたピーマンと力強い

トースト香のオークの香りと強調し合っています。口に含むと、2023年ヴィン

テージは明るく骨格がしっかりしており、完熟したブラックベリーの風味、香ばし

い乾燥ハーブ、ほのかなスモークパプリカのニュアンスが感じられます。しっかり

とした熟成に耐えるタンニンがグリップ感と深みを与え、力強くもバランスの取れ

た余韻をもたらしています。 

 

ラベルの動物：ライオン 

骨太、強靭、筋肉質...カベルネ・ソーヴィニヨンをワイン王国の王と考えるのは容

易でしょう。ジャガーナットの最初のワインとして、獰猛であり記憶に残る威厳の

ある動物をラベルにあしらうことは、そのワインと同じように理にかなっていまし

た。 
 

品種：カベルネ・ソーヴィニヨン 

産地：カリフォルニア 

畑：100%丘陵地斜面 

樽熟成：フレンチオークで12ヶ月 

TA: 0.54g/100mL 

pH: 3.72 

アルコール：14.5% 

リリース：2025年7月 

グルテン・フリー、ヴィーガン・フレンドリー 

UPC： 0 80887 55101 7 

希望小売価格：￥4,900 (税込￥5,390) 
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ボーグルの最上級ワインが満を持して登場！ 

絶対的な力、圧倒的な力と勢い 

ジャガーナット 
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