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カタログ ワイナリー詳細

ワイン造り

私たちの伝統的なシャルドネは、二種類の発酵法を用いることで、フレッシュさと

豊かさのバランスを創り出しています。ブレンドの半分は、フレッシュなキャラクターと

明るい芳香を保つためにステンレスタンクで発酵させ、残りの半分は、テクスチャー、

骨格、深みを醸し出すために新樽のアメリカンオークで樽発酵をさせています。

9ヶ月間の熟成を経て、2つの要素を慎重にブレンドし、ハーモニーを導き出しました。

その結果、果実味あふれる爽やかな要素と、丸みがありしなやかな中盤、そして

余韻の長いトースティなニュアンスが幾重にも重なりあうワインなりました。

テイスティングノート

輝きのある黄金色から、青リンゴや洋ナシのクラシックな香りが広がり、ほのかなパ

イナップルの香りがアクセントを加えています。口当たりは豊かで粘性があり、バラン

スの取れた酸味とともに、果樹園の果実、ココナッツ、ブリオッシュ、そして柑橘の

皮のほのかな風味とハニーデューメロンの基調が重なり合います。余韻はクリーミー

で長く続き、一部のオーク樽熟成によるオールスパイス、クローブ、バニラウエハースの

ニュアンスが感じられます。

ペアリング

このワインは、グリルした魚やローストしたチキン、新鮮なグリーンサラダ、ソフトでマイ

ルドなチーズなどとよく合います。

産地：カリフォルニア

品種：シャルドネ

発酵：樽発酵50%、ステンレス発酵50%

熟成：樽発酵した50％はそのまま澱の上で9ヶ月間熟成(アメリカンオーク新樽)

pH：3.62 酸：0.67g/100mL

アルコール：14.5%

ヴィーガン・フレンドリー、グルテンフリー

カリフォルニアルールズ サーティファイド・グリーン

UPC：0-80887-49392-8

希望小売価格：￥2,600（税込￥2,860）

FAMILY OWNED & OPERATED SINCE 1968

ー1968年から続く家族経営ー

6代目のウォレン、ジョディ、

ライアン・ボーグル
テイスティング・ルーム

前回内容2023)

ワイン造り

私たちのカリフォルニア・シャルドネは、私たちが生産するワインの中で最も人気の

あるものの1つであり、幅広い魅力を持ち、多くの人々に愛されています。バランス

が良く、心地よいこのワインは、グラス1杯で誰もが楽しめます。手造りのこのワイン

は数々の賞を受賞しており、親しみやすい素敵なスタイルでワイン愛好家を楽しま

せています。

テイスティングノート

2023年は冷涼な生育期の影響が明確に反映されており、ブドウがゆっくりと熟す

ことで、ニュアンスのある風味が生まれました。香りには、鮮やかなシトラスや摘みた

てのリンゴ、デリケートなホワイト・ジャスミンの生き生きとしたアロマが感じられます。

口に含むと、核果の風味にバニラとクローヴの豊かな基調が重なり、ほのかなスパ

イスとオーク由来のトースト香が美しく調和します。そしてオークと果実の相互作用

により、バランスの取れたフィニッシュが生まれ、より高いトースト香が優雅な余韻を

もたらします。

ペアリング

このワインは、グリルした魚やローストしたチキン、新鮮なグリーンサラダ、ソフトでマイ

ルドなチーズなどとよく合います。

産地：カリフォルニア

品種：シャルドネ100%

発酵：ステンレス発酵50%、樽発酵50%の後、マロラクテック発酵と伝統的なバ

トナージュ

熟成：8ヶ月間  澱の上で熟成

リリース日：2024年9月

pH：3.51 酸：0.66g/100mL

アルコール：14.0% 

ヴィーガン・フレンドリー、グルテンフリー

カリフォルニアルールズ サーティファイド・グリーン

UPC：0-80887-49392-8

希望小売価格：￥2,600（税込￥2,860）

(前回内容2023)
WINEMAKING NOTES（2022vtと完全同一）
Our California Chardonnay, one of the most popular 
wines
we produce, is a crowd pleaser with wide appeal. Well 
balanced
and welcoming, a glass of this has a little something 
for everyone.
Handcrafted and award-winning, this bottle will 
delight wine
drinkers with its lovely, approachable style.

TASTING NOTES
The 2023 vintage reects the distinct inuence of
a cooler growing season, allowing the grapes to ripen 
slowly and
develop nuanced avors. On the nose, expect vibrant 
aromas
of bright citrus, freshly plucked apples and delicate 
white
jasmine. On the palate, stone fruit notes are met with 
rich
undertones of vanilla and clove, harmonized with 
warm spice
and a touch of oak-derived toastiness. e interplay 
between
the oak and fruit brings a balanced nish, with higher 
toasty
notes lingering gracefully.

FOOD PAIRINGS（2022vtと完全同一）
This versatile wine pairs well with grilled sh, roasted
chicken, fresh green salads and soft, mild cheeses.

Fermentation
50% stainless steel fermented and 50% barrel
fermentation with malolactic fermentation and 
traditional bâtonnage.

Aging
Sur lie aged for 8 months.

2024 CHARDONNAY | C A L I F O R N I A

Winemaking
Our traditional Chardonnay is designed to balance vibrancy
and richness through a dual-fermentation approach. Half of
the blend was fermented in stainless steel to preserve its fresh
character and bright aromatics, while the remaining portion
was barrel fermented in new American oak to build texture,
structure and depth. After nine months of aging, the two
components were blended thoughtfully to achieve harmony,
layering crisp, fruit-driven elements with a round, supple
mid-palate and lingering toasty notes.

Tasting note
A radiant golden hue opens to classic aromatics of green apple
and pear, lifted by a hint of pineapple. e palate is rich and 
viscous with balanced acidity, showing layers of orchard fruits, 
coconut, brioche and a touch of citrus zest with honeydew 
melon undertones. The finish is creamy and lingering, with 
Allspice, clove and vanilla wafer nuances from partial oak aging.

Food Pairings(前回同一)
This versatile wine pairs well with grilled fish, roasted chicken,
fresh green salads and soft, mild cheeses.

Aging (シートの赤字部分を確認くださいませ)
50% barrel fermentation, sur lie aged in new American oak
for 9 months and 50% stainless steel fermentation

pH 3.62 済
Acidity 0.67 済
Alc 14.5% 済
UPC 080887493928 済
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