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カタログ ワイナリー詳細

＜リザーヴシリーズは、アメリカ国内ではワイナリーのクラブメンバーしか手に入れるこ

とが出来ないスペシャルボトルです＞

ワインメイキング・ノート

厳選されたシャルドネの区画から収穫したブドウを房ごと圧搾し、樽発酵させた後、

選び抜かれたアメリカンオークとフレンチオークの樽で14か月間、澱と共に熟成させ

ました。毎月バトナージュを行うことで、テクスチャーを際立たせ、オークの風味をワイ

ン本来の豊かな味わいに見事に融合させています。

テイスティング・ノート

このワインは、シャキッとした青リンゴ、熟した洋ナシ、そして裏庭の果樹を思わせる

果実の香りが層を成して広がり、やがてナツメグやクローブの温かみのある香調へ

と変化し、レモンメレンゲやハチミツをかけたグラハムクラッカーのほのかな香りが、繊

細な甘みと爽やかさを加えています。口に含むと、リッチで粘性があり、クリーミーな

テクスチャーが感じられます。中盤にはキャラメリゼしたリンゴやスパイスを効かせた

ペイストリーの味わいが広がり、生き生きとした酸味がバランスを取り、ワインにフ

レッシュさとまとまりを保たせています。余韻は長く洗練されており、温かみと輝きを

併せ持っています。

フード・ペアリング

万能でバランスの取れたこのシャルドネは、サフランのリゾットから鶏肉や野菜の

ローストまで、あらゆる料理に合わせる事が出来ます。

熟成

新樽のアメリカンオーク65％、フレンチオーク35％を使用し、14か月間澱の上で熟

成させ、バトナージュを毎月行いました。

品種：シャルドネ

産地：クラークスバーグ

リリース：2026年4月

pH：3.49 酸：0.53g/100ml アルコール：14.5％

ヴィーガンフレンドリー

グルテンフリー

カリフォルニア ルールズ サーティファイド グリーン

UPC : 0-80887-49500-7

希望小売価格：￥4,200（税込￥4,620）

FAMILY OWNED & OPERATED SINCE 1968

ー1968年から続く家族経営ー

6代目のウォレン、ジョディ、

ライアン・ボーグル
テイスティング・ルーム

（前回内容2023）
WINEMAKING NOTES
Our Reserve Clarksburg Chardonnay showcases the elegance
and depth that a cooler vintage can deliver. The extended
growing season of 2023 allowed for a slow, even ripening,
enhancing the varietal’s natural acidity while building layers
of complexity. Rich aromas of ripe pear, grilled pineapple
and toasted coconut rise from the glass with subtle notes of
warm brioche and a delicate thread of lemon curd, adding
lift. On the palate, the wine is full-bodied and silky, with a
creamy mouthfeel from the sur lie aging, balanced by a
bright backbone of acidity. Notes of butterscotch and spice
carry through to a long, satisfying  finish that lingers with
warmth and structure.

FOOD PAIRINGS（前回同一）
Versatile and balanced, this Chardonnay pairs with everything
from a saron risotto to roast chicken and vegetables.

BARREL PROGRAM  済
100% barrel fermented, sur lie aged for 16 months in
new American oak

APPELLATION Clarksburg 済
DATE RELEASED April 2025 済
WINE PH 3.38 済
ACIDITY 0.61g/100ml 済
ALCOHOL 14.5% 済

（前回内容2023）
＜リザーヴシリーズは、アメリカ国内ではワイナリーのクラブメンバーし
か手に入れることが出来ないスペシャルボトルです＞

テイスティング・ノート
このシャルドネは、涼しいヴィンテージがもたらす優雅さと深みを表現し
ています。2023年の長い生育期間は、ゆっくりとした均一な熟成を可能に
し、この品種の自然な酸味を高めながら複雑な層を築き上げました。まず
は、熟した洋梨、焼きパイナップル、トーストしたココナッツの豊かな香
りがグラスから立ち上り、温かいブリオッシュのほのかな香りと繊細なレ
モンカードのニュアンスが爽やかさを添えます。口に含むと、フルボディ
でシルキーな質感で、シュール・リー熟成によるクリーミーな口当たりが、
鮮やかな酸味の骨格と絶妙なバランスを保ちます。最後にはバタースコッ
チとスパイスの香りが長く続く満足感のある余韻へと導き、温かみと骨格
が長く残るでしょう。

フード・ペアリング
万能でバランスの取れたこのシャルドネは、サフランのリゾットから鶏肉
や野菜のローストまで、あらゆる料理に合わせる事が出来ます。

醸造
100%樽発酵、マロラクティック発酵後、16ヶ月間シュール・リー熟成。
（新樽アメリカンオーク）

品種：シャルドネ
産地：クラークスバーグ
リリース：2025年4月
pH：3.38 酸：0.61g/100ml アルコール：14.5％
ヴィーガンフレンドリー
グルテンフリー
カリフォルニアルールズ サーティファイド・グリーン
UPC : 0-80887-49500-7   
希望小売価格：￥4,200（税込￥4,620）

2024 RESERVE CHARDONNAY 

WINEMAKING NOTES
Selected Chardonnay blocks were whole-cluster pressed, barrel 
fermented and sur lie aged for 14 months in a curated mix of 
American and French oak. Monthly batonnage enhanced texture 
and integrated oak with the wine’s natural richness. 

TASTING NOTES 
Our Reserve Chardonnay opens with layered expressions of crisp 
green apple, ripe pear and backed orchard fruit, evolving into 
warm tones of nutmeg and clove. Hints of lemon meringue and 
honey-drizzled graham cracker add a subtle sweetness and lift. 
On the palate, the wine is rich and viscous, with a creamy texture. 
Flavors of caramelized apple and spiced pastry unfold across the 
mid-palate, balanced by lively acidity that keeps the wine fresh 
and focused. The finish is long and polished, carrying both 
warmth and brightness. 

FOOD PAIRING（前回同一）
Versatile and balanced, this Chardonnay pairs with everything
From a saron risotto to roast chicken and vegetables.

AGING
Sur lie aged for 14 months in 65% new American oak and 35% 
French oak with monthly batonnage. 

DATE RELEASED April 2026 済
APPELLATION Clarksburg 済
WINE PH 3.49 済
ACIDITY 0.53g/100ml 済
ALCOHOL 14.5% 済
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