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カタログ ワイナリー詳細

（前回内容2022）
WINEMAKING NOTES
The 2022 California Cabernet Sauvignon is a 
remarkable reflection of the vintage, with a deep garnet 
color that alludes to its depth and intensity. e nose is 
greeted by inviting aromas of cherry, cassis, tobacco 
and plum, further enriched by nuances of clove, vanilla 
and hazelnut—a testament to its aging in American oak 
barrels for one year.

TASTING NOTES
Upon entry, the wine delivers a rich and full mouthfeel 
that envelops the palate. e tannins are supple and 
well-integrated, leading to a long, lingering nish that 
invites you to savor each sip. is Cabernet Sauvignon is
both elegant and powerful, making it a perfect pairing 
for hearty dishes or enjoyed on its own.

FOOD PAIRINGS
This versatile wine pairs well with a variety of foods 
like rib-eye steak with blue cheese butter, roasted 
eggplant with provolone cheese and dark chocolate 
mousse with fresh berries. 

AGING（前回と同一）
12 months in one-year-old 
American oak

DATE RELEASED 済
August 2024

WINE PH 済
3.73

ACIDITY 済
0.54g/100ml

ALCOHOL 済
14.5%

UPC（前回と同一）
0 80887 49396 6

ワインメイキング・ノート

このワインは、深いガーネット色で、その深みと力強さを物語り、2023年を見事に

反映した一本です。口にした瞬間、豊かでフルボディな口当たりが舌全体を包み

込みます。タンニンはしなやかでよく溶け込み、長く続く余韻へと導き、一口一口

を味わいたくなるような味わいです。

テイスティング・ノート

ブラックチェリー、ミントの茂み、ジュニパーベリーの香りが立ち上り、ほのかにベーキン

グスパイスのアクセントが感じられます。口に含むと、鮮やかな赤い果実味が先導

し、豊かでバランスの取れた肉付きの良い中盤へと続きます。テクスチャーがありな

がらも洗練されたタンニンが優しいグリップ感を与え、赤いカシスの香りとほのかな

赤いリコリスが深みと奥行きを添えています。

フード・ペアリング

この多彩なワインは、リブアイステーキのブルーチーズバター添え、ナスのローストとプロ

ヴォローネチーズ添え、ダークチョコレートのムースとフレッシュベリー添えなど、さまざま

な料理と相性が良いでしょう。

スコア

90点 Wine Enthusiast

品種：カベルネ・ソーヴィニヨン

産地：カリフォルニア

熟成：2年目のアメリカン・オークで12ヶ月熟成

リリース：2025年8月

pH：3.78

酸： 0.55g/100ml

アルコール： 14.5％

ヴィーガン・フレンドリー、グルテンフリー、

カリフォルニア・ルールズ ・サーティファイド・グリーン

UPC :  0-80887-49396-6

希望小売価格：￥2,700（税込￥2,970）

FAMILY OWNED & OPERATED SINCE 1968

ー1968年から続く家族経営ー

6代目のウォレン、ジョディ、

ライアン・ボーグル
テイスティング・ルーム

WINEMAKING NOTES 
The 2023 California Cabernet Sauvignon is a remarkable reflection
of the vintage, with a deep garnet color that alludes to its depth and
intensity. Upon entry, the wine delivers a rich and full mouthfeel
that envelops the palate. e tannins are supple and well-integrated,
leading to a long, lingering finish that invites you to savor each sip.

TASTING NOTES 
This wine opens with lifted aromatics of black cherry, mint bush,
juniper berry, and subtle accents of baking spices. On the palate,
vibrant red fruits lead way, carrying into a fleshy mid-palate weight that 
feel both generous and balanced. Textured, yet refined tannins provide 
gentle grip, while notes of red cassis and hints of red licorice add depth 
and intrigue.

FOOD PAIRING （前回同一）
This  versatile wine pairs well with a variety of foods like rib-eye
steak with blue cheese butter, roasted eggplant with provolone
cheese and dark chocolate mousse with fresh berries.

AGING Aged for 12 months in 1-year-old 
American oak barrels 済

DATE RELEASED October 2025 済

WINE PH 3.78 済

ACIDITY 0.55g/100ml 済

ALCOHOL 14.5% 済

UPC 0 80887 49396 6 済
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