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スキンコンタクト＝オレンジワイン

”オレンジワイン”という言葉は少し紛らわしく、誤解を招きがちです。まず、果物のオレンジとは全く

関係がありません。この名前は、白ワイン用のブドウを赤ワインと同様に皮ごと発酵させた際に得ら

れる色を指しています。ロゼワインが濃いピンク色から白ワインと見分けがつかないほど淡い色まで

幅があるのと同様に、オレンジワインの色にも大きな幅があります。実際、多くのオレンジワインに対

しては『琥珀色』という表現の方がより適切であり、特に私たちのワインにはその表現がしっくりきま

す。使用するブドウの種類、果皮や果梗との接触時間、そしてワインの醸造方法によって、さまざま

な特徴が生まれます。また、オレンジワインの造り手の中には「自然派ワイン」を信奉し、生産工程

のどの段階でも二酸化硫黄を一切使用しないことを選ぶ人もいます。それは素晴らしいことですが、

私たちの見解では、その結果、ボトルやワインが不安定になり、寿命が短くなることがあります。そ

のため、私たちは他の優れたオレンジワインの生産者と同様に、最小限の硫黄を使用する方針を

とっています。最高の状態のオレンジワインは、味わいやタンニンの構造に深みがあり、今までに味

わったことのない本当に魅惑的なワインとなります。

ワイン

私たちはこのオレンジワインを赤ワインとほぼ同じように造っています。このプロセスは、世界クラスの

サステイナブル農法と、ワイナリーでのワインメーカーの介入を少なくすることから始まります。果実の

15％は全房のまま、85％は除梗すると、発酵は野生酵母に任せ、数日かけてスタートさせます。

発酵自体は15日後に終了しましたが、ワイン、果皮、茎をさらに20日間（果皮で合計35日間）

一緒に寝かせました。次にワインを果皮からプレスした後、半分は古樽に、半分はタンクに移しまし

た。ワインは個性を最大限に引き出すために、軽く清澄と濾過をしただけなので、グラスの中のワイ

ンにかすんだ色合いが加わるかもしれませんが、心配は無用です！オレンジピール、ドライアプリコッ

ト、白桃、フローラル、ポプリ、ローストナッツ、ジンジャー、ワイルドストロベリーの香り。味わいはふくよ

かでリッチ、絹のようなタンニンがあります。デイジー・ヘイジーは、ピンク色を帯びたピノ・グリージョを

少量使用しているため、琥珀色の中にわずかにピンク色を帯びています。

ヴィンテージ

困難なヴィンテージが続いた後、ワシントン州の2024年は予想外の成功を収めました。雨の多い

春に続き、短いながらも暑い夏が10月末まで続きました。収穫期には何度も雨が降り、収穫が3

週間近く延期されるほどでした。それにもかかわらず、収穫された果実の品質は素晴らしかったです。

私たちのブドウはすべて標高335m以上で栽培されています。これはそれほど高くないように思える

かもしれませんが、ワシントン州のブドウ畑全体のうち、この標高以上に植えられているのはわずか

10％です。標高が高いことで成熟がゆっくり進み、アルコール感が抑えられ、複雑な風味と自然な

酸味が生まれます。

テロワール

ブドウが同じタイミングで熟すような畑を組み合わせるのは、いくつかの異なる畑を必要とするパズル

のようなものでした。果実の大半は、コロンビア・ヴァレー北部にあるワルーク・スロープとエンシェント・

レイクスAVAの間に位置するゴールデン・ウェスト・ヴィンヤードから収穫。この畑の特徴は、石灰岩、

火山性、砂質の土壌が混在していることです。残りのブドウはヤキマ・ヴァレーにあるサンセット、ホーム

ステッド、アート・デン・ホードの畑から収穫しています。複数のAVAを使用することで、エキゾチックな

花の香り、美しい伝統的なフルーツ、スパイス、塩味を感じるうま味に満ちたワインに仕上がりました。

ラベル

デイジーはオーナーでありワインメーカーのチャールズ・ビーラーの末娘であり、彼女は母方の家系にいる

何人かの、勇気があり、先見の明を持つデイジーたちのうちの一人です。このワインは北イタリアの

冷涼な気候の畑からインスピレーションを得ていますが、ビーラー・ファミリーのデイジーは完全アメリカ

産オリジナルです。
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SKIN CONTACT AKA ORANGE WINE
The term ‘Orange wine’ is confusing and a little misleading, First of all it has 
nothing to do with oranges! The name refers to the color earned when white wine 
grapes are fermented with skins just as you would when making red wine. Like 
rosé, which can be dark pink or so pale that it’s hard to distinguish from white wine, 
there’s a big range of orange wine color. Amber is probably the better name and 
description for most orange wines and certainly the case with ours. Depending on 
the grapes used , the length of skin and stem contact and winemaking approach 
there will be a range of results. It should be noted that some winemakers of orange 
wine are ‘natural wine’ devotees and thus choose not to use sulfur dioxide at any 
point in the production. In our opinion that sounds fantastic but results in 
inconsistent bottles and experiences and a short life so we choose to use minimal 
amounts of sulfur as the very best orange winemakers do. In its best form orange 
wine can be absolutely captivating and like nothing you’ve ever tasted as there’s a 
depth of flavor and tannin structure that’s all it’s own.

WINE
We make this orange wine almost exactly as we do our red wines. For us that 
process starts with world class sustainable farming and low winemaker 
intervention in the winery. 15% of the fruit is left whole cluster, 85% destemmed. 
Fermentations are left to start by native yeasts so can take a few days to get going. 
Fermentations concluded after 15 days but we kept the wine, skins and stems 
together for another 20 days (35 days total on the skins). After the wine was 
pressed off it’s skins half went to old barrels and half to tank. To maximize the 
wines character we only lightly fined and filtered it which may add a hazy hue to 
the wine in your glass. Don’t be concerned! This wine offers aromas of orange peel, 
dried apricot, white peach, floral, potpourri, roasted nuts, hints of ginger and wild 
strawberry. The palate is full and rich with silky tannins.. As we have a dollop of 
Pinot Gris which naturally has a pink hue, our Daisy Hazy has a slightly pinkish 
quality to the amber color.
The blend is:52% Chardonnay, 25% Viogner, 23% Pinot Gris
13.9% Alc by Vol

VINTAGE
After a string of challenging vintages, 2024 in Washington State led to unexpected 
success. A wet spring followed by a brief but hot summer that continued until the 
end of October. There were several moments of precipitation during the harvest 
period that kept us on our toes, even pushing harvest back almost 3 weeks. 
Despite the unprecedented rainfall, the quality of fruit that came in was excellent. 
All of our fruit is grown above 1,100 feets, which may not sound that high, but in 
Washington only 10% of the total vineyards planted are above that level. The 
elevation ensures gentle ripening, which allows complex flavor development and 
natural acidity without much alcohol.

TERROIR
Matching up the vineyards so that the fruit would ripen at the same moment was a 
puzzle that required a few different vineyards. The majority of fruit came from the 
Golden West Vineyards, located between the Wahluke Slope and Ancient Lakes 
AVAs in Norther Columbia Valley. This vineyard is unique because it offers a mix of 
limestone, volcanic and sandy soils. While the remaining fruit came from Sunset, 
Homestead, and Art de Hoed vineyards located in the Yakima Valley. The use of 
several AVAs worked to our advantage coming together to create a wine filled with 
exotic floral beauty, heirloom fruits, spice and briny umami.

LABEL
Daisy is my youngest daughter and of the several gritty and visionary Daisys from 
my maternal lineage. While the wine is inspired by high toned, cold climate 
vineyards in Northern Italy, Bieler Family Daisy is an All-American original.

品種：シャルドネ 52％

ヴィオニエ  25％

ピノグリ     23%

産地：ワシントン州

アルコール： 13.9%

UPC： 8 56622 00161 7

希望小売価格：￥3,300
（税込￥3,630）
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