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カタログ ワイナリー詳細

ワイナリー

テイスティングノート：

グラスからは、黄リンゴ、梨、砕いたシナモンスティック、レモンタイムの香りが漂ってきます。口

当たりは心地よく際立ち、生き生きとした味わいと、心地よい芳醇さを兼ね備えています。こ

のワインは、アデルスハイムの醸造スタイルと、ウィラメット・バレーの冷涼な気候で育まれたシャ

ルドネ全般を知る上で、絶好の入門編となるでしょう。

畑：このワインに使用されているブドウは、ウィラメット・ヴァレー北部のLIVE認証サステイナブ

ル・ヴィンヤードから収穫されたもので、そのほとんど（87％）が自社畑です。これらの畑の標

高は約137〜266メートルで、この地域の3つの主要な土壌、火山性土壌、海洋性堆積土

壌、黄土レス土壌で栽培されています。

ブライアン クリーク 48%｜リボン スプリングス 18%｜クオーター マイル レーン 18%

グランド オーク 13%｜ローレル リーフ 3%

醸造：ブドウは全て手摘みされ、優しく全房プレス。果汁は酸素の取り込みを最小限に抑え、

還元的に処理されました。果汁は数日間落ち着かせた後、中程度の清澄度を保ちながらス

テンレスタンクに澱引きし、発酵を行いました。

熟成：発酵初期に果汁はフレンチオーク樽に移され、228Lのバリック（106個）と500Lのパ

ンチョン（10個）を組み合わせて一次発酵を完了させ、その後12ヶ月間樽熟成させました。

一次発酵後、100％マロラクティック発酵を行っています。翌年の収穫の直前に、ワインは軽

い澱とともに樽から澱引きされ、ブレンドされ、瓶詰めの前にさらに5ヶ月間タンクで熟成。

私たちのシャルドネにとって比較的長い熟成期間は、ワインに複雑さと深みを与え、瓶詰め

前に各要素がシームレスに調和するのに役立ちます。

ワイン造りの哲学：シャルドネは、ピノ・ノワールと同様に非常に繊細なブドウ品種です。注意を怠ると、ワインメーカーの意

図が強く表れすぎてしまい、畑の個性が二の次になってしまうことがあります。アデルスハイムでは、ワインが生まれる場所

―畑や土壌、そして私たちが故郷と呼ぶこの美しい土地―を大切にしたいと考えています。長年にわたるワイン造りの中

で、その想いを実現するためには、抑制こそが鍵であると学んできました。そのため、私たちは比較的早めに収穫を行う傾

向にあり、そうしたアプローチによってもたらされる生き生きとしたエネルギーとエレガンスを重視しています。発酵前に酸素を

過度に取り込まないよう、果汁は還元的に処理しています。発酵や熟成には可能な限り500リットルのパンチョンを使用

しており、重く扱いにくいという難点はありますが、オークの影響が穏やかであることを優先しています。また、比較的豊富

にある澱は攪拌せずに静置することで、過度な発展を抑えるようにしています。これらすべての決断の目標は、個性的で

ありながら中身の詰まったワインー重さを感じさせずに強さを持ち、密度はありながらも軽やかさを感じるーという、私たちの

ホームであるシュヘイラムマウンテンを尊重し表現しています。

デヴィッド・アデルスハイム 

前回内容（2023)
ヴィンテージ：2022年ヴィンテージは、3月末の例年よりやや早い芽吹き
で幕を開けました。4月中旬に非常に珍しい凍結があり、全体的に収穫量
が減少しました。その後は冷涼で曇りがちな時期が長く続いたため、開花、
ヴェレゾン、収穫よりかなり遅いタイミングとなりました。こうして生き
残った貴重なブドウの房は、ブドウの樹の全精力を注ぎ込まれ、その結果
2022年のワインの凝縮感と深みは並外れたものとなりました。

テイスティングノート：繊細で芳香な、このワインはフレッシュな白桃、
香り高いタラゴン、火打石のようなミネラルで幕を開け、味わいは鮮やか
で生き生きとしています。お好みの食事と合わせたり、長い一日の終わり
に飲んだりすると、このワインは喜びと満足感を与えてくれるでしょう。

畑：このワインに使用されているブドウは、ウィラメット・ヴァレー北部
のLIVE認証サステイナブル・ヴィンヤードから収穫されたもので、そのほ
とんど（83％）が自社畑です。これらの畑の標高は約84〜229メートルで、
この地域の3つの主要な土壌、火山性土壌、海洋性堆積土壌、黄土レス土
壌で栽培されています。

醸造：ブドウは全て手摘みされ、優しく全房プレス。果汁は酸素の取り込
みを最小限に抑え、還元的に処理されました。果汁は数日間落ち着かせた
後、中程度の清澄度を保ちながらステンレスタンクに澱引きし、発酵を行
いました。

熟成：発酵初期に果汁はフレンチオーク樽に移され、228Lのバリック
（80個）と500Lのパンチョン（11個）を組み合わせて一次発酵を完了さ
せ、その後11ヶ月間樽熟成させました。一次発酵後、100％マロラク
ティック発酵を行っています。翌年の収穫の直前に、ワインは軽い澱とと
もに樽から澱引きされ、ブレンドされ、瓶詰めの前にさらに4ヶ月間タン
クで熟成。私たちのシャルドネにとって比較的長い熟成期間は、ワインに
複雑さと深みを与え、瓶詰め前に各要素がシームレスに調和するのに役立
ちます。

前回内容（2023)
Name: 2022 Willamette Valley Chardonnay

Winemaking Philosophy

Chardonnay, like Pinot noir, is a very responsive grape. If one is not careful it can show 
the winemaker’s intent quite clearly, with the vineyard becoming a secondary thought. At 
Adelsheim, we prefer to center the place where a wine comes from—the vineyard, the 
soils, this beautiful place we call home. Over our many years of winemaking we have 
found that restraint is the key to this goal. To that end we tend to pick early, preferring 
the vibrancy and elegance of such an approach. We treat the juice reductively to prevent 
undue oxygen pickup prior to fermentation. We use 500L puncheons whenever possible, 
accepting how heavy and unwieldy they are in favor of their substantially lighter oak 
impact. We choose to leave the reasonably abundant lees bed unstirred in order to limit 
overt development. The goal with all of these decisions is to produce wines of character 
and internal substance—intensity without heaviness, density without weight—that 
represent and respect their home in the Chehalem Mountains.

Tasting Notes: (50 words)
Delicate and perfumed, this wine leads with fresh white peach, fragrant tarragon, and a 
flinty minerality. There is verve and vibrance on the palate. Suitable when paired with 
your favorite meal or at the end of a long day, this wine will be sure to delight and satisfy.

Vineyard(s): (30 words)
The grapes in this wine come entirely from LIVE certified sustainable vineyards in the 
north Willamette Valley, most of which (83%) are Adelsheim estate properties. The 
elevation of these sites ranges from 275’-750’, with representation from all three of the 
major soil types in our region: volcanic, sedimentary, and loess soils.

Descriptors:
1. White peach
2. Tarragon
3. Flint

Release Date: January 1, 2025
Composition: 100% Chardonna
Appellation: Willamette Valley

Fermentation:
All of the grapes for this wine were hand-picked and gently whole cluster pressed. The 
juice was handled reductively with a minimum of oxygen uptake. After the juice settled 
for a few days it was racked with medium clarity to a stainless-steel tank, at which point 
fermentation commenced.

Aging: (20 words)
During the early part of fermentation the juice was transferred into French oak barrels—
a combination of 228L barriques (80) and 500L puncheons (11)—to complete primary 
fermentation and then left to age in barrel for 11 months. Following primary fermentation 
100% of the wine went through malolactic fermentation. Just prior to the following 
harvest the wines were racked out of barrel with the lighter lees, blended together, then 
aged in tank for another 4 months prior to bottling. The relatively long elevage for our 
Chardonnays helps build complexity and depth into the wine, and allows the components 
to harmonize seamlessly prior to bottling.

Container breakdown
New oak: 25%
Once fill: 19%
Twice fill: 17%
Neutral: 39%

Alcohol: 12.5%
pH: 3.38
TA: 6.2 g/L

Production:1,890 x 12pk 750mL
Harvest Dates: 9/26/22 – 10/11/22
Bottling Date: 2/7/24

品種：シャルドネ100％

産地・AVA：ウィラメットヴァレー

アルコール：13.0% pH：3.39

生産量：3,002ケース

種：シャルドネ100％

産地・AVA：ウィラメットヴァレー

使用熟成樽 新樽: 25% 2年目: 19% 3年目: 17% 旧樽: 39%

アルコール：12.5% pH：3.38 TA：6.2 g/L

生産量：1,890ケース

収穫日：2022年9月26-10月11日

瓶詰日：2024年2月7日

リリース日：2025年1月1日

UPC： 0-11668-06022-0

希望小売価格：￥5,600 (税込￥6,160)

2023 WILLAMETTE VALLEY CHARDONNAY

WINEMAKER THOUGHTS（前回同一）
Chardonnay, like Pinot noir, is a very responsive grape. If one is not careful it can show the winemaker’s intent quite 
clearly, with the vineyard becoming a secondary thought. At Adelsheim, we prefer to center the place where a wine 
comes from —the vineyard, the soils, this beautiful place we call home. Over our many years of winemaking we have 
found that restraint is the key to this goal. To that end we tend to pick early, preferring the vibrancy and elegance of 
such an approach. We treat the juice reductively to prevent undue oxygen pickup prior to fermentation. We use 500L 
puncheons whenever possible, accepting how heavy and unwieldy they are in favor of their substantially lighter oak 
impact. We choose to leave the reasonably abundant lees bed unstirred in order to limit overt development. The 
goal with all of these decisions is to produce wines of character and internal substance —intensity without heaviness, 
density without weight —that represent and respect their home in the Chehalem Mountains.

TASTING NOTES
Wafting notes of yellow apple, Asian pear, crushed cinnamon stick, and lemon thyme rise out of the glass. The palate 
is pleasantly defined, offering both vibrancy and a delightful plushness. This serves as an excellent introduction to 
both Adelsheim’s winemaking style and the cool climate Chardonnays of the Willamette Valley at large.

VINEYARD
The grapes in this wine come entirely from LIVE certified sustainable vineyards in the north Willamette Valley, most of 
which (87%) are Adelsheim estate properties. The elevation of these sites ranges from 450’ -875’, with representation 
from all three of the major soil types in our region: volcanic, sedimentary, and loess soils. （ここまで前回同一、赤字
の数字が変更されているので変更しました、ご確認ください。）

Bryan Creek: 48% | Ribbon Springs: 18% | Quarter Mile Lane: 18% | Grand Oak:13% | Laurel Leaf: 3% 済み

FERMENTATION（前回同一）
All of the grapes for this wine were hand -picked and gently whole cluster pressed. The juice was handled reductively 
with a minimum of oxygen uptake. After the juice settled for a few days, it was racked with medium clarity to a 
stainless -steel tank, at which point fermentation commenced.

AGING （赤字の数字のみ変更⇒済み）
During the early part of fermentation, the juice was transferred into French oak barrels —a combination of 228L 
barriques ( 106) and 500L puncheons( 10)—to complete primary fermentation and then left to age in barrel for 12 
months. Following primary fermentation 100% of the wine went through malolactic fermentation. Just prior to the 
following harvest the wines were racked out of barrel with the lighter lees, blended together , then aged in tank for 
another 5 months prior to bottling. The relatively long elevage for our Chardonnays helps build complexity and depth 
into the wine and allows the components to harmonize seamlessly prior to bottling.

DESCRIPTORS:
YELLOW APPLECINNAMON STICKVIBRANT
→こちら、どのようにいれるか検討中 ←テイスティングコメントにすべて含まれていました。

PRODUCTION: 済み
3,002 x 12pk 750mL
BOTTLING DATES: 済み
February 25th, 2025 -February 26th, 2025

COMPOSITION: 済み
100% CHARDONNAY
APPELLATION: 済み
WILLAMETTE VALLEY
ALCOHOL: 13.0% 済み
pH: 3.39 済み
HARVEST DATES: 済み
September 11th, 2023 -September 17th, 2023

収穫日：2023年9月11-9月17日

瓶詰日：2025年2月25日-26日

UPC： 0-11668-06022-0

希望小売価格：￥5,700 (税込￥6,270)
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