
アクロバット  

アクロバットシリーズは、オレゴンのピノ・ノワールとピノ・グリを最高の品質で

手作りするという決意の元に生まれました。カジュアルな食事や集まりにも誠実な

ワインをペアリングして欲しいという情熱がアクロバットの核にあります。アクロ

バットは、私たちの生活もあらゆる面で調和するワインとして、常に気軽に選んで

いただけるものとして存在します。アクロバットは、オレゴン州西部の美しい丘や

谷で、サステイナブルに目を向けて、職人的に造られています。 

 

テイスティング・ノート 

2023年のこのワインは、瞬く間に定番となるでしょう。冷涼気候のピノ・ノワー

ルの典型的な特徴であるアメリカンチェリー、ラズベリー、プラム、そして湿った

大地の香りに、シナモンとモカがほのかに加わります。口中にはジューシーな赤果

実と、きめ細かいタンニンが広がり、弾けるような酸味がバランスとフレッシュさ

を与えます。野菜のピザ、フムスとピタパン、または詰め物をしたマッシュルーム

などとよく合います。 

 

ワインメーキング 

最高のオレゴンの特徴を表現するというゴールに基づいて作られたこのピノ・ノ

ワールは、オレゴンのトップ栽培地であるローグ・ヴァレー、アンプクア・ヴァ

レー、ウィラメット・ヴァレーをほぼ完璧なバランスでブレンドしました。早朝に

収穫し、ステンレス発酵、穏やかなパンチダウンとポンピング・オーバーの組み合

わせはすべて、この赤ワインの鮮やかな赤い果実と熟したタンニンを引き出すこと

を目的としています。その後ワインは優しくプレス、マロラクテック発酵を行なが

らフレンチオークで9ヶ月間熟成しました。 

 

ヴィンテージ・ノート  

2023年は生育期のスタートが遅く、ヴィンテージの大幅な遅れが懸念されまし

た。しかし、4月と5月の例年にない暖かさで、ブドウの木は急速に成長し、前年

並みに追いつくことができました。8月には猛暑による日焼けの被害が見られまし

たが、その後も温暖化の傾向が続き、最終的にこの年は記録上最も温暖で早いシー

ズンとなりました。このヴィンテージの高品質に期待しています。  

 

産地：オレゴン 

品種：ピノ・ノワール95%、ガメイ5％ 

熟成：フレンチオーク（新樽20％）で9ヶ月間  

ｐH：3.56 

TA：5.28g/L 

アルコール： 13.3%  

UPC： 7-68675-08592-9 

希望小売価格：￥ 4,000 (税込￥4,400) 

輸入発売元 

オルカ・インターナショナル株式会社 〒116-0013 東京都荒川区西日暮里 5-2-19 9F 

TEL 03-3803-1635 FAX 03-3803-1637 www.orca-international.com 
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